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MeTopuueckne peKOMeHAALMHU 110 OpraHnu3aiui U3yUeHHsl AU CIUILTHHBI

YcneiliHoe OCBOeHWe — JUCLUIIMHBI TIpeAriosiaraeT akKTWUBHOe, TBOpPYECKOe
y4JacTHe CTyZieHTa IyTeM IJlaHOMePHOM, TTOBCeIHEeBHOM PabOoTHI.

Vi3yueHve JUCIMIUIMHBI C/IeZIyeT HaulHaTh C TTpopaboTKu paboueii porpaMmel,
ocoboe BHUMaHUe yzenss 1ie/isiM U 3aiadaM, CTPYKTYpe U COZIep>KaHHIo Kypca.

Paboma c koHcnekmom nekyuti

[TpocMoTpuTe KOHCIIEKT Cpa3y Iocje 3aHSATHH, OTMeThTe MaTepra KOHCIeKTa
JIeKIIUM, KOTOPBIM BBbI3bIBAeT 3aTPyAHEeHUsl [/ TMoHWMaHus. [lomnbiTaliTech HaWTU
OTBeThI Ha 3aTPyJHUTe/IbHbIE BOTIPOCHI, UCIO/b3Ysl PeKOMeH[yeMyto nuTepatypy. Eciu
CaMOCTOSITeJTbHO He y/lanoch pa3obpaThCcsi B MaTepuase, CpopMy/IupyiTe BOMPOCHI U
o0OparuTech 3a TTIOMOIIIBIO K MPeTiofjaBaTe/it0 Ha KOHCY/IBTAl[UK WU JIEKLIU.

PerysisipHO OTBOAUTE BpeMs [ijisl IOBTOPEHUSI TIPOHZIEHHOTO MaTepuara, ToBepsist
CBOY 3HaHWsI, YMEHHS ¥ HAaBBIKH 110 KOHTPOJIbHBIM BOIIPOCAM.

BbInonHeHue npakmuueckux pabom

O3HaKoMbTeCh C TpahHKOM BBITTOIHEHHUST pab0oT, MeTOJUUYEeCKUMH YKa3aHUSIMU K
BBITIOJTHEHUIO paboT. Ilepes TpakTHUeCKUM 3aHATHEM W3YUWTe TEOpPHIO0 BOTMPOCa,
Tpe/iriosiaraeMoro K W3y4yeHHW0, BBITIOJIHUTE TIpaKTUUecKue 3aflaHusi, TOATOTOBLTE
OTYeT ¥ OTBEThI Ha KOHTPOJIbHBIE BOTIPOCHI.

I171s1 TIOATOTOBKM K 3all[iTe TpaKTHYeCKOW paboThl cjieflyeT MpoaHaIM3HMpOBaTh
pe3y/IbTaThl, COMOCTAaBUTh UX C TEOPETHUECKUMM TOJMKEHUSAMU WK CIPABOYHLIMU
JNaHHBIMHM, 0000IIUTHL pe3ynbTaThl pabOTHI B BU/Ie BBIBOZOB I10 paboTe, IMOATOTOBUTh
OTBeThl Ha BOIIPOCHI, TIPUBOAVMBbIE B MeTOAMUECKMX YKa3aHUSIX K BBITIOTHEHHUIO
TIPaKTUUeCKOU paboThl.



Cojep)kaHue AUCIUTLTAHBI

Tema 1

[MutaresnbHasi 1[eHHOCTh M TEXHOJIOTUYeCKUM mpoiiecc o6paboTKy KapToders,
NpUroToB/ieHue TmoydabpukaroB. [TuTaresibHasi LIEHHOCTb, KIaCCU(UKALVsS, BU/BI
KaryCTHBIX, JTYKOBBIX, ThIKBEHHBIX, TOMaTHBIX U JIeCePTHBIX OBOIIIeM U 3e/IeHH.

KoHmposnbHble 80npochl

1. Bugel, nurarenbHasi 1€HHOCTb, KhacCU(UKAIUsl, KalmyCTHBIX, JIYKOBBIX,
TBIKBEHHBIX, TOMATHBIX, []eCEPTHBIX OBOLLEH U 3e/IeHU.

2. CTpoeHMe TKaHeM TIJIOIOB U OBOILLeM. XMMUYECKHUHA COCTaB TKaHeW MUIOZ0B U
OBOIIIel, X THIIeBas LIeHHOCTh. CTPYKTYpHbIe 3/iIeMeHThbl TKaHel U 0COOeHHOCTH WX
XUMUYECKOro COCTaBa.

3. I3MeHeHMe  TEeXHOJIOTUUECKUX CBOWCTB MOAMCaXapuioB  (K/eTuaTKH,
reMULIeJITH0JI03b], TIPOTOTEKTHHA) B Mpoliecce KyIWMHAapHOW 06paboTKU pacTUTE/bHBIX
NpoAyKTOB. PaKTOphbl, BAUAIOIIME HAa WHTEHCUBHOCTb pa3MsrueHusi pacTUTeTbHBIX
TIPOJYKTOB TIPH TeTIOBOM 00paboTKe.

4. 3MeHeHre 1iBeTa IJIOAOB U OBOIeld C KpacHO-(UONEeTOBOW M JKelTo-
Opam)KeBOH OKpacKoi. V3MeHeHHe I[BeTa IUIOZIOB W OBOIIEH C 3e/leHOM W Oesou
OKpackoil. Pojib mpo1ieccoB B ympaB/ieHUM KauyeCTBOM TMTPOAYKLIMU.

Tema 2

[TuTaTenbHas 1IEHHOCTb, BUBI M COCTOSIHHMS pbIObI, rocrtynaroreir Ha ITOII.
TexHomornue ckuii mpoiiecc 06paboTKu prIObI U HEPBIOHBIX TIPOAYKTOB MOps. PH3UKO-
XUMUYECKHe U3MEHEeHUsI TIPU MeXaHuueckou o0paboTke. TexHO/MOrMUeCKuid Mpoliecc
TIPUTOTOBJIEHUS KOTJIETHOWM MacChl, 1osy(haOpHKaToOB U3 Hee.

KonmposnbHble eonpochbl

1. O6paboTka pbIObL. XapaKTepHUCTHUKA ChIpbsl, CTPOEHHE M COCTaB MBIIIEUHOM
TKaHU pbIObl. Pa3amMopaskiBaHUe, BbIMaulBaHUe, Pa3/iesika pPhlObl C KOCTHBIM CKeJIeTOM.
OcobenHocTr 00paboOTKM OTAeNbHBIX BUAOB pbi0. OOpaboTka ¥ WCMOIb30BaHUEe
PBIOHBIX OTXOZIOB.

2.ITpousBoacTBO  moyhabpuKaTtoB W3 pbiOI  C  KOCTHBIM  CKEJIeTOM.
TexHo/moruueckast cxema paszie/IKu phiObl.

3.ITlpousBoacTBo  monypabpUKaToB W3 PbIOBI C  XPSIIEBBIM  CKEJIETOM.
TexHo/ornueckast cxema paszie/iku pbiObl.

Tema 3

[TuraTtenbHas LIEHHOCTb, BUABI U COCTOSIHUS Msca, nocrynatomme Ha [1OI1.
TexHO/MOTMUECKWIT  TIPOLleCC M CXeMa  MeXaHMueckod  00paboTku  Mmsica,
nosyabpukaroB, (PU3MKO-XUMUUECKUEe TIPOLIeCChI, TIPOUCXOJMAINNe B MsCe TIpH
MeXaHu4eCcKoi oOpaboTke. Pa3znenka 6apaHUHBI 1M0-Ka3axCKU. [TuTarenbHas 1IeHHOCTh
cyorpoaykToB. OcobeHHOCTH 06pabOTKH TYII TUKUX >KUBOTHBIX.

KoHmposnbHble 80npochl

1.06pabotka Msca. XapaKTepUCTHKa ChIpbsl. TexHojoruyeckas Cxema
MexaHuueckoii 06paboTKH Msica.



2.Ilpou3BoacTBO  monypabpUKaToB W3  TOBSAWHBI  (KPYITHOKYCKOBBIX,
TIOPI[MOHHBIX METKOKYCKOBBIX).

3.IlpousBoacTBo  monydabpukatoB  u3  OapaHWHBI  (KPYITHOKYCKOBBIX,
TIOPI[MOHHBIX METKOKYCKOBBIX).

4.ITpousBoAcTBO  monyabpukaTtoB W3  CBUHWHBI  (KPYITHOKYCKOBBIX,
TTOPI[HOHHBIX MEJTKOKYCKOBBIX).

5. TTpou3sBoacTBO noychabpukaros u3 pyonaeHoro msica. CTpykrypa dapiiia.

6. ITpou3sBoacTBO TOMyhabprkaToB U3 CyONpoAyKTOB. XapaKTepUCTUKA ChIPhSI.
TexHosmornueckasi cxema 00pabOTKU OT/Ie/TbHBIX BUIOB CyOITPOAYKTOB U KOCTEH.

Tema 4

[MuTarenbHasi 1[€HHOCTb, BUJbI W COCTOSIHWS TMTHULBI, JUYM W KPOJMKa,
noctynatomie  Ha [IOIl. TexHonornueckud TIpOLIECC M CXeMa MeXaHWueCKOU
00paboTKM MTHUIEl, AAYM W Kponuka. [lomydhabpukaTel M3 Ce/IbCKOX031iCTBEHHOM
TITULIBI, TIEPHATOM AWYHM U KPOJIMKA.

KoHmpo/ibHble 80npochl

1.ITpou3sBoacTBO TO/MyhabpPUKATOB M3 C/X MTHULILI, TTIEPHATOM JUUM U KPOJIHKA.
XapakTepucThka  CbIpbsi.  OcCOOEHHOCTH  TIpOM3BOACTBA  Tosy(abpHKaToB:
TeXHOJIOTUYEeCKass CXema, TpeOOBaHMWS K KauecCTBY, YCIOBUS W CPOKH XpaHEHUS.
OO6paboTKa CcyOTpOAyKTOB.

2.Ilpou3BoacTBO  pybOneHbix  monaydabpukatoB M3  MNTULBI U JUYN.
TexHomornuueckasi cxeMa KOT/IETHON M KHeJbHOW Macc, MX peLerTypa; aCCOPTHMEHT
noy(abprKaToB, UX XapaKTepPUCTHKA.

Tema 5

TexHO/IOrnueCKU TpoLiecC MPUrOTOB/IEHUs CyIOB. [luTarenbHast LIeHHOCTb U
Knaccrudukaius cynoB. TexHOmornueckuii rpoLecc Bapku 0ynb0HOB. OT/IMUUTeTbHbIE
0COOEHHOCTH TIPUTOTOBJIEHUsT Oopiuel, 1ieil, COJSHOK, Cyra-mope, TPOo3payHbIX
CYTIOB, XOJIOAHBIX U MOJIOYHBIX CYTIOB.

KoHmponbHble 80npochl

1.BynboHbI /151 3aripaBoYHbIX CyrnoB. KOHLIeHTpUpOBaHHbIE Oy/TbOHBI.

2.bopiu. Iu. PacconbHukU. ConsiHKY. TexHosmornueckas cxema Ipou3BO/CTBa.

3.XosopHsble cynbl. Cymbl-mitope. [Ipo3pauHbie cymbl. ['apHUpPBI K TPO3payHbIM
cynam. TexHosornyeckasi cxema IpoM3BO/CTBA.

4.Cynibl ¢ oBomaMu U KapTodesibHble. Cyrbl C MakKapOHHBIMM W3[e/HsSMU,
JOMAIITHe Jariion, Kpyroi, 6060BeiMU. TexHoIOrMUeckasi cCxema IpOM3BOACTBA.

5.Cynel mosiounsle. Cyribl ciiafikve. TexHosornueckas cxema Ipou3BO/CTBa.

Tema 6

TexHo/Iornue CKuM NpoLecc NMpUroToBaeHus: coycoB. [InrarensHas 1{eHHOCTb U
Knaccudukarusi coycoB. [laccepoBku M OynboHBI /s coycoB. Knaccudukaims u
aCCOPTUMEHT COYCOB.

KoHmposnbHble 60npochl

1.Coycel. 3HaueHve B nutaHud. Knaccudukanus coycoB (TIPUBECTH CXEMY).
XapakTeprcTHKa ChIpbsi U nonydabprkatoB. TexHomornueckasi cxema.



2.Coyc KpacHbIi 0CHOBHOW. TexHO/IOTHUeCKasi CxemMa TpOr3BoACTBa. PU3MKO-
XAMHYecKkoe 000CHOBaHHe TEXHOJIOTHH KPACHOTO OCHOBHOTO COYCa.

3.Coyc Oenbili OCHOBHOM Ha MsicHOM OynboHe. TexHomornyeckass cxema
npon3BozCcTBa. PU3MKO-XMMHUUECKOe OOOCHOBaHWe TeXHOJIOTMH 0eroro OCHOBHOTO
coyca, peLienTyPhI TPOU3BOJHBIX.

Tema 7

TexHOMOTMUECKHUI TIPOLIeCC TIPUTOTOB/IEHUS OF0J ¥ TapHUPOB B aCCOPTUMEHTE
13 OBoIIlei v rpuboB. [TuTarenbHasK LIEHHOCTb U K/IaCCU(UKALYs O/F0f ¥ TapHUPOB U3
oBoitjeii ¥ rpuboB. TpeboBaHus K pacuety 0/1r0f ¥ TaDHUPOB 13 OBOIIeM U rprboB.

KoHmposbHble 8onpochbl

1.TexHomoruss OmrOn W3 OTBAapHBIX OBOIed, Kaptodens u  rpuboB.
XapakTeprcTHKa (PU3NKO-XUMHUECKHX TTPOL[eCCOB TIPU TEIJI0OBOM 00paboTKe.

2. TexHonorust OMoA W3 TIPUMYIEHHBIX W TYIIEHbIX OBOIIEH, KapTodens u
rpruOoB. XapakTepruCTHKa (GU3UKO-XMMHUeCKHUX TTPOL[eCCOB MPH TeryioBoi 06paboTke.

3.TexHonoruss OnrO ¥ TApHUPOB W3 >KAPEHBIX OBOIIeM. XapaKTepuCTHKa
(H3MKO-XUMHUECKHUX TTPOL[eCCOB TPHY TTaCCEPOBAHUHM U JKapKe.

4. TexHosorusi O/rof W3  3aleyeHHBIX OBOINeM, KapTodens u rpubOB.
XapakTepruCTHKa (PU3UKO-XUMHUeCKHUX TTPOI[eCCOB MPH TTaCCEPOBAHHUHM U JKapKe.

Tema 8

TexHoMOrMUeCKUi TIpoLlecC TIPUrOTOBNAeHUs OJtof, W TapHUPOB W3 KpYTI,
6000BbIX ¥ MaKapOHHBIX u3fenuii. [TuTarenbHas LIEHHOCTh U KiaccuduKalus 6o u
rapHUPOB U3 KpyT, 60060BbIX ¥ MaKapOHHBIX u3zennii. CriocoObl BapKU MaKapOHHBIX
W31e/TUM.

KonmposnbHble eonpochbl

1.TexHomoruss OnfOL, W TapHUPOB U3 KpYI. XapaKTepUCTHKa (PU3HMKO-
XUMHUeCKHX TPOIIeCCOB ITPOUCXOASAIINX MMPH MEXaHUUeCKOU U TeTJIOBOM Ky/TMHApHOMN
obpaboTke.

2. TexHonoruss Oyof W TapHUPOB W3 0000BBIX M MaKapOHHBIX W3/eHM.
XapakTepucTHKa (HU3UKO-XUMHUUECKUX IIPOLIECCOB TTPH MEXaHWUeCKOW M TeTJIOBOH
00paboTke. ACCOPTUMEHT, peLiernTyphl.

Tema 9

TexHOo/IOrMUeCKUI TIPOLIeCC MPUrOTOBIeHUsI O/1F0 U3 PhIOBI M MOPEIIPOAYKTOB.
®U3NKO-XUMUUECKHEe  TIPOLIeCChl, ITPOMCXOASINMe TPpU  TelyIoBol  oOpaboTke.
[TuTaTenbHas 1[eHHOCTh M Kaccudukanus O/1rof u3 peIObl M1 MOpeTpoAyKToB. bimoga
13 KOT/IETHOW MacChl phIObI, aCCOPTUMEHT, TAPHUPBI ¥ COYChI K HUM.

KonmposnbHble 6onpochbl

1.TexHomorusi 6m104 W3 OTBAapHOW W TIPUITYIIIEHHOM pbiOe. XapaKTepuCTHUKA
(OU3UKO-XUMHUYECKUX MPOL[eCCOB. ACCOPTUMEHT, peLleNTyphl.

2. TexHonorust Ofon W3 KapeHOM pbIOBI W PBLIOHOW KOTJIETHOW MacChl.
XapakTepucTuka (U3UKO-XUMUYECKUX TIpOLiecCoB. ACCOPTHMEHT, peLeNnTyphl,
0COOEHHOCTH TeXHOJIOTHH.



3.TexHonoruss OrO4 W3 TYIIEHOW M 3areueHHOW pbIObl. XapaKTepuCTHUKa
(bH3UKO-XMMUYeCKHX MPOL[eCCOB. ACCOPTUMEHT, PeLienTyphl.

4.TexHosorusi 6101, 13 HEPHIOHBIX TIPOJYKTOB MOps. XapaKTepPUCTUKA (DU3HUKO-
XWUMHUUYeCKUX TPOLIeCCOB. ACCOPTUMEHT, peL{eNTyphl.

Tema 10

TexHOMOTMUECKUI TIPOLIeCC TIPUTOTOB/IEHUsS O/I0] M3 Msica U MSICOTIPOJIYKTOB B
accoptuMeHTe. DPU3NKO-XUMUUECKHE TMPOLeCChl, TPOUCXO/SAIINe TIPH  TETIOBOU
obpabotke. IlurarenbHasi I1[eHHOCTb U Khaccudukaius Omoq W3 OTBApHOTO,
»KapeHoro, TYIIIeHOro, 3areueHHoro U py6sieHoro msica. Oco6eHHOCTU TIPUTOTOBJIEHUS
6o U3 Msica JUKUX XKUBOTHBIX. OCOOEHHOCTH U aCCOPTUMEHT MSICHBIX O/r0[] KyXHU
HapopoB Ka3zaxcraHa.

KoHmponbHble 80npochbl

1.TexHonorust 610 U3 OTBAPHOTO Msica ¥ MSICOTIPOAYKTOB. TexHOJOTHsT OTHof
13 YKapeHOT0o MsICa TOBSIZIMHBI. XapaKTepPUCTHKA (PU3NUKO-XUMUUEeCKHX TPOIIeCCOB.

2. TexHonorust OMO[, W3 >KapeHOro Msica CBUHWHBL. TexHO/Orvs Osron U3
yKapeHoro Msica 6apaHUHbI. XapaKTepuCTHKa (hHU3UKO-XUMHUUeCKHX TTPOLIeCCOB.

3.TexHonorus OO W3 TYIIEHOrO Msica (KPYMHBIM W TIOPIIMOHHBIM KYCKOM).
TexHomnorus 61107 U3 TYIIIEHOTO Msica (MeJIKUM KYCKOM).

4.Texnonorusi 6mro M3 3ariedeHHOro Msica. TexHosorus O/tof, U3 pyOreHHOTro
Msica.

5.TexHosorust 6mron U3 CyOTIPOAYKTOB. XapaKTePUCTHKA (DU3UKO-XUMUUECKUX
TIPOL[eCCOB. ACCOPTUMEHT, PeLieNnTyphI.

Tema 11

TexHOMOTMUECKUIA TIPOLIeCC TPUTOTOBIEHHsT O/IFOf U3 MITULIBI, TAYM W KPOJIUKA.
®U3NKO-XUMUUECKHE  TIPOLIeCCHl, ITPOMCXOASINMe TpU TeIlyIoBol oOpaboTke.
[TuTarenbHas [IEHHOCTh W KiaccruduKaiys Ot U3 OTBAapHBIX, KapeHbIX, TYIIIEHbIX,
3areueHHbIX TTHIBI, JUYU U Kpoiuka. OcoOeHHOCTH TIPUTOTOBIeHUs O/ro M3 Msica
AU,

KoHmposnbHble 80npochl

1.TexHonorusi 6704 W3 OTBApHOW, TIPUITYILIEHHOM, TYILIEHOW NTHULbl, AWUH,
KpOJIMKA. XapaKTepuCTHKa (PU3NKO-XMMHUYECKUX TIPOLIECCOB.

2. TexHonorus 6110, U3 >KapeHoU MTHULbI, AUUM U KPOJIHKA.

3.TexHonoruss 6mrof W3 pyO/sieHOM NTULIBI, AWYM, KPOIUKA. XapaKTepUCTHKa
(bH3UKO-XUMUYeCKHX MPOLeCCOB. ACCOPTUMEHT, PeLienTyPhl.

Tema 12

TexXHO/MIOTUUeCKUI TIPOI|eCcC TPUIOTOB/IEHMs OO W3 SWI U TBOpOTa.
[MutarenpbHasi 1eHHOCTb MW Knaccudukanms Omop W3 sull W TBOpOra.
B3anMo3amMeHs1eMOCTh SIMUHBIX TIPOAYKTOB. bitofia U3 UL B pa3HbIX HALMOHATbHbBIX
KyXH$IX (ApadeHa, MyAWUHTY, BADEHUKU, CBIDHUKH).

KoHnmposnbHble 80npochbl



1.TexHo/morust 3aKyCcok M ropsuux O/mof w3 suil. 3HaueHue O/ro[ U3 sHIl B
MUTAaHUM. XapaKTepUCTHKa ChbIpbsi. IIpOIleCcChl, MPOMCXOASIUe IIPU TeIIOBOM
obpaboTke.

2. TexHomorust Omof W3 TBOpora. 3HaueHWe B MUTAaHWUM. XapaKTePUCTHKA
(U3HKO-XMMHUECKHUX MPOLIECCOB. ACCOPTUMEHT, PeLIeNTyPhI.

Tema 13

TexHoMOrMueCcKuUii MpoLiecc MPUroTOB/IeHUsI XOIOAHBIX O/, U 3aKyCOK U3 Msica
W MSICHOM TaCTPOHOMHH, PbIObI M PBIOHOM TraCTPOHOMHH, OBOIIeM, T'pUOOB, SIMII;
cajaThbl, BUHerpeTbl, U OyTepbpoAbl B accopTuMeHTe. TeXHOJOTMUeCKHi Tpoliecc
TIPUTOTOBJIEHUST TAaPHUPOB, COYCOB K XOJOAHBIM O/f0fjlaM ¥ 3aKyCKaM, MSICHOMY U
PBIOHOMY sKesie. ACCOPTUMEHT XOJIOAHBIX 0TI/l U 3aKYCOK M3 MOPEITPOAYKTOB U PaKOB.

KoHmponbHble 80npochbl

1.TexHosnorust OyTepOpPOAOB U 3aKyCOK U3 Xjeba. 3HaueHHe 3aKyCOK B TTUTaHUM.
[MToaroToBKa MpoAyKTOB, 0COOEHHOCTH aCCOPTUMEHTA, PeLlernTyphl.

2.TexHosiOrUs CanaToB U BUHErpeToB. TexHO/Orusl MpOU3BOJACTBA CasaroB U
BUHEIPeTOB B OXJIa)KJeHHOM BUZie. ACCOPTUMEHT, peLienTyphl.

3.TexHO/IOTUS XOJIOAHBIX 3aKyCOK M3 MsCa, MSCHBIX MPOAYKTOB. Iloaroroska
MPOZIYKTOB, 0COOEHHOCTH aCCOPTUMEHTA, PeLieNTyphbl.

4. TexHO/OTUSI XONOAHBIX 3aKyCOK U3 pbiObl. [loAroToBKa TMpPOAYKTOB,
0COOEHHOCTH aCCOPTUMEHTa, peLienTyphl.

5.TexHo/iOTHsI 3aKyCOK W3 OBoIlleid ¥ rprb0B. TexXHOMIOTUsl ropsiunX 3aKyCOK U
6yTepbpofoB.

6. TexHOMOTHMs 3aKyCOK M3 HEPHIOHOTO BOJHOTO ChIPhsi. TexXHO/OTHsI HaHKeTHBIX
3aKycok. [IpremMbl oopmieHUs 3aKyCOK i OaHKeTOB.

Tema 14

TexHOMOTMUECKUM TIPOLieCC TIPUTOTOBJIEHUSI CMaJKUX OO B acCOPTHMEHTE.
TexHoOMOrMUeCKre CBOMCTBA KOMIIOHEHTOB CaJKUX OMofl. 3HaueHWe CafKuX Omrof,
Kiaccudukarms. [IpuMeHeHWe TIMINEBBIX — KpacuTeseld, ObICTPO3aMOpPOKEHHBIX
JlecepTHhIX MomydabprKaToB.

KoHnmposnbHble 8onpochl

1.TexHonorusi XOJIOAHBIX CHAAAKWUX OJ/I0[, W3 HaTypa/jbHbIX (PYKTOB, SO,
TJI0JJ0BBIX OBollel. KoMIIOThI U (PPYKTHI B CUpOTIe.

2. TexHo/morusl >KeJIMPOBAHHBIX CHAAKUX Omof: Kucemeid. TexHOMOrmueckue
CBOMCTBA KeJIMPYIOIIUX BelleCTB.

3. TexHo/moruss >KeJTMPOBAHHBIX CJAAZKUX OmIOm: JKele, MYyCCOB, KpPEMOB,
camOyKoB. XapaKTepUCTUKA JKeTUPYIOIHX Bell[eCTB.

4. TexHO/IOTUSI TOPSUMX CHAAAKUX OMF04 W C/IaKUX COYCOB. ACCOPTHMEHT,

peLenTyphl.

Tema 15
[opsiurie U XomnofiHbIe Oe3a/IKOTO/IbHbIE HAalMTKUA. TeXHO/IOThueCKHuil Tpoljecc
TIPUTOTOB/IEHUS Yasi, Kode, Kakao, I110K0/1a/la, MOJIOUHbIX HAalTUTKOB, TIPOX/1aZiuTeTbHBIX
HaITMTKOB, KPIOIIIOHOB 1 0€3a/TKOTO/TbHBIX KOKTEeHIeH.



KoHmponbHble 80npochbl
1.TexHonorusi MpoM3BOJCTBA TOPSUMX HAMUTKOB: Yasi, Kode, Kakao. 3HaueHUe B
MTUTaHUHU. ACCOPTUMEHT, PeLIeTTyphl, TPeOOBaHUS K KaueCTRY.

Tema 16

TexHOMOrMUeCKUM MpOLIeCC TIPUTOTOB/EHUS pa3/MYHbIX BUJOB TecTa U
KY/JIMHapHBIX KOHAUTEPCKUX U3EJUN M3 HUX B acCopTuMeHTe. DU3HMKO-XUMUUECKUe
TIPOLIeCChl, MPOMCXOJMIIME B TeCcTe NPU MX TeruioBod o6paboTke. IlurarenbHas
LEHHOCTb MYUHBIX M3[eJUid U Kiaccupukauus Tecta. MyuHble u3Jeus KyXHU
HapojoB Ka3axcraHa.

KoHmposbHble 8onpochbl

1.TexHonmornueckasi cxema 0Oe30rapHOro criocoba TIPOM3BOACTBA JIPOAOKEBOTO
TecTa. XapaKTepUCTUKa ChbIphbsi, (OPMHUpOBaHHE TecTa, CI0COO pa3phIX/IeHHSsI.
Bbuoxrmuueckre 1 XuMU4UeCcKue rpoLiecchl, IIPOMCXOAALLMe IIPU U3TOTOB/IEHUU TeCTa U
BBIMIEUHBIX UW3[e/Mid W3 Hero. TexHonoruueckas CXemMa OMApHOTo criocoba
TIPOU3BOZCTBA APOXKIKEBOIO TecCTa.

2. TexHosornueckass CxemMa IIPOM3BO/CTBA JPOXIKeBOIO CJIOEHOIO TecCTa.
XapakTeprCTHKa ChIpbs, (POPMUPOBaHME TeCTa, CII0CO0 pa3phIX/IeHHS.

3.TexHosornueckasi cxeMa MpOX3BO/ICTBA MIPECHOT0 TecTa (KUAKOTO U KPyTOro).
XapakTepuCTHKa ChIpbs, (HOPMHUPOBaHHE TeCTa, CII0C00 pa3pbIXIeHUs.

4. TexHosoruyeckasi cxema TIPOM3BOACTBA I€COYHOTO W TIPECHOTO C/00HOTO
TecTa. TexHomornyeckasi cxeMa rpoM3BO/CTBA PECHOTO CJIOEHOTO TeCTa.

5.TexHosornueckass cxema IPOM3BOZCTBA 3aBapHOrO TecCTa. TexHOIO0ruyeckas
cxema TIPOU3BOZACTBA OMCKBUTHOTO TecTa. TeXHOMOrhueckas CxeMa TMPOM3BO/CTBA
6eTKOBO-BO3/[YIIIHOTO ¥ MEH/A/TLHO-OPEXOBOTO TeCTa.

6. TexHOMOTUsS OTZAE/IOUHBIX TO/ypabprKkaToB (KpemMoB, ToMaji, CUPOIIOB U [Ip.)
OIS MYYHBIX KOHAUTEpCKUX wu3fenuid. IIpousBoAcTBO (apiiedt [Aasi MyYHBIX
KYJIMHapHBIX W3[[e/TUH.

Tema 17

[TpuHIUIBI AUeTUUeCKOro nuTaHus. TpeOoBaHUs, MpeAbsBsSeMble K ChIPbIO U
TIPUTOTOB/IEHUIO OJTFOf] B IeTUUeCKOM NuTaHuu. CrieljdanbHble KyJIMHapHbIE TIPUEMBI.
XapakTepucTHKa AveT. KanopuitHocTh palioHa. PacueT KajiopuitHOCTH OO/,

KoHmposibHble 8onpochl

1.0co6eHHOCTH TEeXHOJOTHH TIPUTOTOBNeHUsT Omog  aas  avetbl Ne 1.
OcobeHHOCTH TeXHOJIOTUM TIpUrotoBieHus Omron ans auetbl Ne 2. OcoOGeHHOCTH
TeXHOJIOTUY MpUroToBieHus omof aas auetbl Ne 5. OCHOBHBIE TIPUHIIMIIBI JIe4eOHOTO
TTUTaHWS, BUJIBI I[aKeHHs1. ACCOPTUMEHT O/1i0[], peljenTyphl.

2.0Cco0eHHOCTH TEXHOJIOTMM TIPUIOTOB/IeHUs Omrom aast  auetbl Ne  7,10.
Oco6eHHOCTH TEeXHOJIOTMM TIPUTOTOBJIeHUs Otof i AueThl Ne 9. ACCOPTHUMEHT
O/r0]], peLeTTyPBbI.

3.0c00eHHOCTY TEXHOJOTMM TIPUTOTOBJIEHUST  O/IOf [T IIIKOJIbHUKOB.
Oco0eHHOCTH TIMTaHUSl IKOTBHUKOB. ACCOPTUMEHT OO/l IITKOJIBHBIX CTOJIOBBIX.
IIpaBusa cocTaB/ieHUs: MeHIO.



Tema 18

HopmaruBHO — TexHuueckasi pokymeHrtauus, ['OCTel. B3arvmo3aMeHs1eMOCTb
CbIpbsi. TeXHOXMMWUECKUW KOHTPOJb ChIpbd U mpoaykuuu. CocraBieHue
KaJ/IbKY/ISIIUOHHBIX KapTOYeK.

KoHmpobHble 80npochl

1.0co6eHHOCTH COCTaB/leHUs] MeHIO Jijis KOMMEpPUYeCKOM CeTH MpeArpUsITUM
nuTaHusA. OOIMe MpUHIUIBI cocTaBieHUs: MeHi0. CocTaB/ieHWe MeHI0 pecTopaHa,
Kade, MYHULMIIAIbHOM CTOJIOBOM, CrieLiaIu3upOBaHHbIX MpeATpyUsITUA
00I1[eCTBEHHOTO TTUTaHUSI.

2.0c00eHHOCTA COCTaB/IeHUSI MEHI0 [ijis COLMaJbHOW CeTH TIpeJTIpUITUN
MTATaHUS.

3.CocTaB/ieHle MEHIO0 CTOJIOBBIX TpPH TPOMBIIUIEHHbIX MPeANPUITUSX, MpU
yueOHBIX  3aBefjeHMsX,  00ijeobpa3oBaTeqlbHBIX  IIKOJAX W B CHCTEME
npodhecCrOHA/ILHO-TEXHUUECKOTo 00pa30oBaHMS.



IlepeueHs U copepskaHue I

AKTUYeCKUX 3aHATHUUI

Ne Bup Cpok | Komnu
n/n KOHTPOJIA 15 eCTBO
HanmMeHoBaHue TeM Copeprxkanue BBITIO ) HAcoB
JTHEHU
s
(Hen)

1 2 3 4 5 6
TexHonorNUeCKHE [TepBuuHast obpabotka | Ocdopmiie 1 1
rporieccbl MexaHWUeckou | oBoieid. Craguyd TIePBUYHOU | HUE B
00paboTKHM  chIpbsg U | 00paboTKu oBolrei. Popma UX | TETpajy,

1 TIPOM3BO/CTBO Hape3KW M UCI0/Ib30BaHue TMpH | 3aluTa
nonyhabprkaToB Y3 | IPUTOTOB/IEHNUN omrop.

OBoI1IeH, MofoB U rpuboB | [IporieHT OTXO/0B rnpu
006paboTKe OBOILEH W TUIOZOB.
Peltienure 3azau.
TexHonoruueckue [TepBuuHasi o6paboTKa peiobl 1 | Odopmiie 2 1
MPOILIeCChl  MeXaHWUeCKOW | HephIOHBIX TPOAYKTOB MODS. | HUe B
00paboTku  cbippsi U | [IpOIleHT  OTXOOB W WX | TeTpajH,

2 MPOM3BOACTBO  TMoydab- | pallMoHabHOE  WCIIO/Ib30Ba- | 3allUTa
pUkatoB U3 pbibbl U | HUe. TexHoyoruueckass cxema
HEPBIOHBIX MPOAYKTOB | 00paboTKK phIObL.  PelieHne
Mopst 3a/au.

TexHo/moruueckye [TepBuuHast obpabortka wsica. | Odopme 3 1
rpoLiecckl MexaHuueckoi | TexHosoruueckas cxema | HUe B
3 00paboTKM  ChIpb U | 0OpaboOTKH u pa3fenku | TeTpaju,
TIPOM3BO/ICTBO TOBSIIHBI U OapaHUHBI. 3amumra
nosydabpukaroB u3 Msica | Pemenue 3a7au.
TexHoyoruueckye [TepBuuHast o6paboTka nTuiibl, | Odopmie 4 1
MpOLIeCChl  MeXaHWYeCKoW | TUuH, KpOJIMKA. | HUe B
4 obpabotku u mpousBoA- | TexHoMOrMUeCKast cxema | TeTpajiy,
ctBo monydabpukartoB u3 | 06paboTku mnTULBL. Perienue | 3amuTa
TITULIBI, UM U KPOJIMKA. 3a/au.
TexHonornueckum TexHonornueckas cxema | Odopmre 5 1
MpOLIeCC  TPUTOTOBJ/IEHUS | IPUTOTOB/IEHUSI  3allPaBOUHBIX | HUE B
5 CyTiOB cyrioB. [locsemoBare/ibHOCTE | TeTpajy,
3aKJ/IaJKy MPOAYKTOB. PellieHue | 3amuTa
3a/au.
TexHomornueckui Hopwmei xuakocty, Bbixof Kail | Odopmiie 6 1
MpOLieCC  MPUTOTOBJIEHHUS | Pa3/IMUHON KOHCUCTEHLIUU. | HUe B

6 6mro ¥ TapHUPOB U3 KpyT, | CocTaBieHue TeTpaju,
0000BbIX M MaKapOHHBIX | TEXHOJIOTHUECKOM KapThl. | 3amura
1ZE (17171 Pelienne 3asau.

TexHonornueckum TexHonornueckas cxema | Odopmre 7 1
MpOILieCC  MPUTOTOBJIEHHS | TIPUTOTOBJ/IEHUsS] PHIOHBIX OJTFOf | HUE B

- Omonx w3  pbiObl W | M3 KOTIETHOM W KHEJIbHOU | TeTpajy,

MOpeTPO/IYKTOB Macchbl, TIDUTOTOBJIeHUs1 Osrof | 3aluTa
13 MOperpoAyKToB PelieHne
3ajau.

8 TexHONMOrMueCcKun biropa u3 Mmsica u | Opopme 8 1
MpOIiecC  MPUTOTOBJIeHHs | CyOrpoAyKToB. [IpuéMbl, yCko- | HUe B
Omop W3 Msca W | pSIOUMe TerioByl0 00paboT- | TeTpagy,




MSICOTIPOJyKTOB Ky: oOorOuWBaHWe, pbIXJIHHe, | 3alUTa
MapuHOBaHHWe, MCII0/b30BaHNe
dbepmenToB. TexHOoMOrnueckas
cxeMa. Perienue 3ajau.
TexHonornueckuu TemriepatypHbii  pexkum U | Ocdopmre 9
TpOLIeCC  MPUTOTOBJIEHUS | BpeMsI TeIIoBOM 00paboTKU | HUe B
9 Omroz U3 SWL] U TBOpOTa O6mop w3 sui. TexHosorus | TeTpany,
TIpUrOTOB/IeHUsT  Omop W3 | 3auuTa
TBOpOra. TexHonornyeckas
cxeMa. PerteHue 3azau.
TexHonornueckum TexHonornueckas cxema | Odopmre 10
{0 | TPOLeCC  MPUrOTOB/EHHS | NPUTOTOB/IEHNS XOJIOAHBIX | HUE B
XOJIOHBIX OJTFOZ M 3aKyCOK | O/mof, ¥ 3aKycok. Permenwe | TeTpagw,
3a/1a4. 3alura
TexHonornueckum TexHonoruss  mipurotoBieHus | Odopmre 11
11 | TPOLeCC  MpHrOTOB/eHHUs W3[leMid U3 pasHbIX BU/IOB | HUE B
MYUHBIX KOHAUTEPCKUX U | TecTa. TexHonoruueckue | TeTpasy,
KY/TMHAPHBIX WU3/eUd cxeMbl. PelieHune 3azau. 3alura
HopmatuBHo — TexHu- | CocTaB/ieHUe ceipbeBoii | Odopmnie | 12, 13
yeckas JIOKyMeHTaLus, BegoMmocTh. CocTaBiieHue | HUE B
12 I'OCTpwl. B3aumo3same- KaJIbKY/SALIMOHHBIX TeTpaiu,
HSeMOCTb CbIpbsi. TexHo- KapTOuexK. 3amuTa 14
XUMHUUeCKUU KOHTpOJIb | Perienue 3azau. 15

ChIPbsl ¥ IPOAYKLIUU




CopeprkaHue CaMOCTOATE/TbHOM PadoThI CTyAeHTa

Ne Bug CPC CI?‘op é Bup koHTpONS OGbém
OTYETHOCTH B yacax
1 | IToAroToBKa K JIEKLIMOHHBIM 3aHSATUSIM YyacTve Ha 3aHITUU 15
2 | ITogroroBka K IpakTUYeCKUM 3aHATHUAM PaGouas 15
(u3yueHMe MaTepurana 1o TeMe 3aHSTUs, YuyacTtue Ha 3aHATAU
pellleHHe 33714 U Jp.) TeTPaip
3 | [ToaroToBKa K 1ab0paTOPHBIM 3aHSATHSIM Pabouas 15
YuacTtue Ha 3aHATUU
(u3yueHre Marepuasa 1o TemMe 3aHATUS TeTpa/ib
4 | N3yueHre Marepurasa, He BOLIEALIEro B Koucriekr  |Konnokeuym 15
COJiep>KaHKe ayIuTOPHBIX 3aHATUN (w1 gpyroe) |(u npyrue)
5 | [TogroroBka K KOHTPOJBLHBIM MEPOMPUSITUSIM PK 1, PK 2 30
KOJIJIOKBUYM
Bcero: 90

IlepeueHb TeM, BbIHECEHHBIX Ha CAaMOCTOSITe/IbHOE U3yUueHHe CTyJeHTaMu

Tema 1. OOijecTBeHHOe TMTaHWE B YCJAOBUSX HOBBIX 3SKOHOMHUYECKUX
oTHouleHu. [lpeamMeT W 3afauM Kypca, €ero cojiepXkaHue, CBs3b C JPYTHMU
JUCLIUIVIMHAMU Y 3HaueHWe B TIO/ATOTOBKe WH)KeHepa-TeXHO/iora OOIeCTBeHHOIO
TIUTaHUS [I71s1 OpraHu3alyy paboThl B YCIOBUSIX BO3pacTarolijell KOHKYPeHLIWH.

Tema 2. OO1jasi XapaKTepHUCTHKAa TEXHOJIOTUUECKUX MPOI[eCCOB TMPON3BO/ICTBA
MIPOAYKLMU 001jecTBeHHOrO muTaHus. Kiaccudukaius MpoayKuyuyd 001ileCTBEHHOTO
nuTaHus. [IpUHIUIBI COCTaB/eHUs PperenTyp Ha TMPOAYKIUIO 00IleCTBEeHHOTO
MTATaHUS.

Tema 3. TexHonornueckue  NOPUHLMIIBI  MPOU3BOACTBA  TPOAYKLIUUA
0OITIeCTBEHHOTO THTaHUS. TeXHoIoruueckass cxema ITPOM3BOZCTBA M aCCOPTHUMEHT
MPOAYKIMY OOIIeCTBEHHOTO TMMWTaHWs. XapaKTepUCTHKAa CIoco00B KyJTWHApHOM
00paboTku chIppsi U monydabpukatoB. TexHomorudeckoe obecrieueHre KauecCTBa
npoAyKuuu. TexHo/sornyeckre CBOMCTBA MPoAYyKTOB. PopmMUpoBaHre BKyca ¥ apoMara
Ky/IMHapHOM MPOYKLIUH.

Tema 4. TexHosornueckuii 1poriecc. OCHOBHbIE CITIOCOOBI UM TIPHUEMBI
Ky/JIMHapHOW 00pabOoTKM ChIpbsi. MexaHuueckass 00pabOTKa ChIpbSi: COPTHpPOBaHUE,
OUMCTKa, U3MeJibueHue, ¢popmoBaHue. ['mapomMexaHnueckass 00paboTka: TpOMbIBaHUe,
3aMaurBaHre. XuMmudeckas o0OpaboTka: cynbduTaiys, pa3pbixjieHHe C TIOMOIIbIO
OpraHhYecKux KUCIOT U (epmeHTOB. buoxumuueckass obpaboTka: MapuHOBaHUe,
dbepMeHTUpPOBaHKE MsICa.

Tema 5. @U3UKO-XUMUUeCKHe TPOLIeCChl, MpOTeKarwlue B MUIeBbIX
MIPOIYKTOB TIPM WX KyJIMHApHOW o00paboTke. PasmsrueHve oBoileld W TIIOZOB,
V3MeHeHHWe MacChl, 1IBeTa OBOILLEeW U MIoAoB. VI3MeHeHWe BUTaMHWHOB B OBOIAX U
riogax. MsmeHeHus1 GU3MKO-MeXaHUUECKUX CBOMCTB Kpyr, 6000BBIX M MaKapOHHBIX
W3Je/IUi TIPK TeIVIOBOM Ky/MHapHOW 0bpaboTke. VI3MeHeHUs] cOCTaBa, BUTaMUHOB U
TIUITIEBOM 1[eHHOCTH MsICa M MSICHBIX MPO/IYKTOB V3MeHeHHe TIpU TeTsIoBoi 00paboTke
CeJIbCKOX03SIMCTBEHHOM TITULIbI, KPOJIMKA, TIePHATON AWYM, PbIObI, HEPLIOHOTO BOJJHOTO
CBIPbSI.



Tema 6. OcoGeHHOCTU TEXHOJOTUU TIPUTOTOB/IEHUS OJOf [JIsi LIKOJBbHUKOB.
[Tpou3BozacTBO MyuHbIX W3Aenuid. [Ipon3BoacTBo monydabpukaroB. Knaccudukars
M acCOPTUMEHT My4YHbIX u3fenuit. [lonydabpukartel u3 MyKd (Tecto).
XapakTepyucTUKa OCHOBHOTO ChiIpbsi. [IpOM3BOACTBO MYy4YHBIX O/IO[, MYUHBIX
KyJIMHapHbIX W CHOOHBbIX x/1e000y/MOuHbIX u3Aenuil. [Ipou3BOJCTBO  MYyUHBIX
KOHJIUTePCKUX W37e/Md. ACCOPTUMEHT, BH/bl TecTa. [IpUroroBneHWe OT[eNOYHBIX
nosydabpukaros.

Tema 7. KoHTposib KauecTBa MPOAYKLMW 00111eCTBEHHOTO TTUTaHMUSI.

Opranusanys KOHTPOJIA KauecTBa MPOAYKLMU Ha MpelpUaTUaX MUTaHUS BCeX
TUNIOB U (QopM cobcTBeHHOCTU. JlabopaToOpHbII KOHTPO/b. PUMKO-XUMHUUECKHe
MeTO/[bl KOHTDPOJISI KaueCTBa ChIpbs, Mo1y(habprUKaToB 1 FOTOBOM MPOAYKLMH.

CnMCcoK iuTeparypsbl

OcHoBHOM

1. Parymmbii A.C., XnebuukoB B.M., BapanoB B.A. u ap. TexHonorus
MIPOAYKIMK 00IljecTBeHHOro muraHusAa. B 2 tomax. Tom 1. Pu3MKo-XMMHUeCKHe
TIPOI[ECChI, TTPOTEKAIOII[He B TMHITIEBBIX MPOAYKTOB MPH HUX KyJTMHApHOUW 00paboTke. —
M.: Mup, 2003. — 351c.

2. ®ypc W.H. TexHomnorusi TMpOU3BOACTBA TIPOAYKIMM 0OI[eCTBEHHOTO
nuTaHus. — MUHCK: HOBOe u3ganue, 2002. — 487c.

3. CapnbibaeBa JI.M., Mangeibaeea M.H. TexHosorus IIPOAYKTOB
obrriectBeHHoro nuTtanus. [1aBmogap, 2005. — 94c.

4. COopHUK penienTyp OO0 U Ky/JWHApHBIX W3[eMUA [JJsi TpeATpUSTHIA
ob1iectBeHHOTO nUTanHus. — M: [lesio u cepsuc, 2002.

Jlono/THUTe/TbHOM

5. XnebnukoB B.M. TexHonorusi ToBapoB (IPOJOBOJLCTBEHHBIX). — M.:
N3patensckuii jom «/lamikoB u K», 2000. — 427c.

6. CnpaBoYHUK PYKOBOAUTEJIS TIpeANpUSITUS 00ITIeCTBEHHOTO

nuTadus./A.I1.AutoHoBa, I.C.®onapeBa C.JI.Axuba u ap. — M.: Muntopr P®, 2000.
— 664c.
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	Тема 7
	Контрольные вопросы
	1.Технология блюд из отварных овощей, картофеля и грибов. Характеристика физико-химических процессов при тепловой обработке.
	2.Технология блюд из припущенных и тушеных овощей, картофеля и грибов. Характеристика физико-химических процессов при тепловой обработке.
	3.Технология блюд и гарниров из жареных овощей. Характеристика физико-химических процессов при пассеровании и жарке.
	4.Технология блюд из запеченных овощей, картофеля и грибов. Характеристика физико-химических процессов при пассеровании и жарке.
	Контрольные вопросы
	1.Технология блюд и гарниров из круп. Характеристика физико-химических процессов происходящих при механической и тепловой кулинарной обработке.
	2.Технология блюд и гарниров из бобовых и макаронных изделий. Характеристика физико-химических процессов при механической и тепловой обработке. Ассортимент, рецептуры.
	Контрольные вопросы
	1.Технология блюд из отварной и припущенной рыбе. Характеристика физико-химических процессов. Ассортимент, рецептуры.
	2.Технология блюд из жареной рыбы и рыбной котлетной массы. Характеристика физико-химических процессов. Ассортимент, рецептуры, особенности технологии.
	3.Технология блюд из тушеной и запеченной рыбы. Характеристика физико-химических процессов. Ассортимент, рецептуры.
	4.Технология блюд из нерыбных продуктов моря. Характеристика физико-химических процессов. Ассортимент, рецептуры.
	Контрольные вопросы
	1.Технология блюд из отварного мяса и мясопродуктов. Технология блюд из жареного мяса говядины. Характеристика физико-химических процессов.
	2.Технология блюд из жареного мяса свинины. Технология блюд из жареного мяса баранины. Характеристика физико-химических процессов.
	3.Технология блюд из тушеного мяса (крупным и порционным куском). Технология блюд из тушеного мяса (мелким куском).
	4.Технология блюд из запеченного мяса. Технология блюд из рубленного мяса.
	5.Технология блюд из субпродуктов. Характеристика физико-химических процессов. Ассортимент, рецептуры.
	Контрольные вопросы
	1.Технология блюд из отварной, припущенной, тушеной птицы, дичи, кролика. Характеристика физико-химических процессов.
	2.Технология блюд из жареной птицы, дичи и кролика.
	3.Технология блюд из рубленой птицы, дичи, кролика. Характеристика физико-химических процессов. Ассортимент, рецептуры.
	
	Контрольные вопросы
	1.Технология закусок и горячих блюд из яиц. Значение блюд из яиц в питании. Характеристика сырья. Процессы, происходящие при тепловой обработке.
	2.Технология блюд из творога. Значение в питании. Характеристика физико-химических процессов. Ассортимент, рецептуры.
	Контрольные вопросы
	1.Технология бутербродов и закусок из хлеба. Значение закусок в питании. Подготовка продуктов, особенности ассортимента, рецептуры.
	2.Технология салатов и винегретов. Технология производства салатов и винегретов в охлажденном виде. Ассортимент, рецептуры.
	3.Технология холодных закусок из мяса, мясных продуктов. Подготовка продуктов, особенности ассортимента, рецептуры.
	4.Технология холодных закусок из рыбы. Подготовка продуктов, особенности ассортимента, рецептуры.
	5.Технология закусок из овощей и грибов. Технология горячих закусок и бутербродов.
	6.Технология закусок из нерыбного водного сырья. Технология банкетных закусок. Приемы оформления закусок для банкетов.
	Контрольные вопросы
	1.Технология холодных сладких блюд из натуральных фруктов, ягод, плодовых овощей. Компоты и фрукты в сиропе.
	2.Технология желированных сладких блюд: киселей. Технологические свойства желирующих веществ.
	3.Технология желированных сладких блюд: желе, муссов, кремов, самбуков. Характеристика желирующих веществ.
	4.Технология горячих сладких блюд и сладких соусов. Ассортимент, рецептуры.
	Контрольные вопросы
	1.Технология производства горячих напитков: чая, кофе, какао. Значение в питании. Ассортимент, рецептуры, требования к качеству.
	Контрольные вопросы
	1.Технологическая схема безопарного способа производства дрожжевого теста. Характеристика сырья, формирование теста, способ разрыхления. Биохимические и химические процессы, происходящие при изготовлении теста и выпечных изделий из него. Технологическая схема опарного способа производства дрожжевого теста.
	2.Технологическая схема производства дрожжевого слоеного теста. Характеристика сырья, формирование теста, способ разрыхления.
	3.Технологическая схема производства пресного теста (жидкого и крутого). Характеристика сырья, формирование теста, способ разрыхления.
	4.Технологическая схема производства песочного и пресного сдобного теста. Технологическая схема производства пресного слоеного теста.
	5.Технологическая схема производства заварного теста. Технологическая схема производства бисквитного теста. Технологическая схема производства белково-воздушного и мендально-орехового теста.
	6.Технология отделочных полуфабрикатов (кремов, помад, сиропов и др.) для мучных кондитерских изделий. Производство фаршей для мучных кулинарных изделий.
	Контрольные вопросы
	1.Особенности технологии приготовления блюд для диеты № 1. Особенности технологии приготовления блюд для диеты № 2. Особенности технологии приготовления блюд для диеты № 5. Основные принципы лечебного питания, виды щажения. Ассортимент блюд, рецептуры.
	2.Особенности технологии приготовления блюд для диеты № 7,10. Особенности технологии приготовления блюд для диеты № 9. Ассортимент блюд, рецептуры.
	3.Особенности технологии приготовления блюд для школьников. Особенности питания школьников. Ассортимент блюд школьных столовых. Правила составления меню.

	Тема 18
	Нормативно – техническая документация, ГОСТы. Взаимозаменяемость сырья. Технохимический контроль сырья и продукции. Составление калькуляционных карточек.
	Контрольные вопросы
	1.Особенности составления меню для коммерческой сети предприятий питания. Общие принципы составления меню. Составление меню ресторана, кафе, муниципальной столовой, специализированных предприятий общественного питания.
	2.Особенности составления меню для социальной сети предприятий питания.
	3.Составление меню столовых при промышленных предприятиях, при учебных заведениях, общеобразовательных школах и в системе профессионально-технического образования.

	Составление сырьевой ведомости. Составление калькуляционных карточек.

