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Kazakcran Pecrny6/mMKachIHBIH, OKY JKaHe 0iiM MHHHCTPIIITi
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buorexHosorusi Kageapacsl
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«ApHalibl TaFaWbIHAA/IFaH )KoHe KOFaM/IbIK TaMaKTaHy TaraM/apbIHbIH,
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O/JICTEMEJIIK HY CKAYJ/IAP
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«ApHavbl  TaFaulbIHAAIFAaH  JKOHE  KOFaMJblK  TaMaKTaHy  TaraMapbIHbIH
TeXHOJIOTHSIChI» ToHi OObIHIIIA
5B072700 AB3BIK-TY/IiK 6HIMJEpiHiH TeXHO/JOTUs MaMaH/[bIFbl OOWBIHIIA OKWUTHIH
CTyZleHTTepi YILUiH [I9H/li MeHrepyre apHaJiraH

dflicTeMeJTiK HYCKay/1ap

Kadeznpa oTbIpbiCbIHAA YCBIHBIIABI 20 XK. «__» Ne __ Xarrama
Kadenpa meHrepyuiici M. C. OmapoB 20__ k. «__»
ArpotexHonorusi (haky/ibTeTiHiH 0KYy-9/liCTeMe/liK KeHeCiMeH MaKy/ijaH/bl
20 K.« » Ne  Xarrama

OOK Tteparacsl K. K. CeiirxanoBa 20__ XK. «___»
MAKYJ/ITAH/bI:

OYXxOKb 6acThIFb A. A. Bapakyta 20__X. «___»

YHUBEPCUTETTIH, OKY-9/liCTeMeJIiK KeHeCiMeH MaKyJ11aH/bl
20 XK.« » Ne  Xarrama




ITaHAi MeHrepyre apHa/iFaH 3fjicTeMe/TiK YChIHbICTApP MeH HYCKayJ/iap

Kocrapsiel, KYH/IeMKTi JKYMBICTBIH, JKOMbIMEH CTYZeHTTBbIH  OesiceH[i,
IIbIFAPMAIIIbUIBIKTBI KATHICYBI TIOHHIH, )KeTICTiK UTepyiH O0/mDKalibl.

[ToHHIH, OKYBIH KYMbIC GarapiaMachiH KeTiiipyiHeH 6acTay KakeT, KypCThbIH
Ma3MyHbIHA, MiH/JeTTepiHe )K9He MaKCaTbIHa epeKlille KOHi/I ayiapy Kepek.

Zlapic KoHCneKmiMeH HCYMbIC JHcacay

CabakTaH KelliH KOHCIIEKTi KaiiTa Kapay, TYCiHYy VIIIiH KUBIHIIBIIBIK, TYFbI3aThIH
JI9piC KOHCIEeKTTep/iH JepeKTepiH Oesriney. ¥ ChbIHBIIATHIH 9/1e0METTi KO/AaHbIIbIII,
KUBIHILIBUIBIK, TYFBI3aThIH CYpaKTapFa >kKayarnTap/bl TabyFa ThIpbICY Kepek. Erep e3mik
JlepeKTi TyciHe ajMacaHfap, CypaKTap/bl KYpacThIDbIHZAD K9He KOChIMIIa cabakKka
HeMece [I9piCKe OKBITYILIbIHbIH KOeMeriHe OTiHill )KacaHzap.

YHeMi ©TKeH AepeKTi KaiTanay VIIIiH yakpIT OeJiiHi3mep, Oakpliay CypaKTaphl
OoiibIHIIA 63 OiiMIepiH, MKeM/II/IIriH )KoHe JaFAbl-MalllbIKTapbIH TeKCEepiHep.

[IpaKkTUKasbIK )KYMbICTapAbl OPbIHAAY.

Ky™mbicTapApl  OpbIHJayfa  KOMBUIATBIH  9/iCTEME/IiK  YChIHBICTapMEH,
JKYMBICTap/bl OpbIH/Iay KecTeciMeH TaHBICKIHAp. [IpakTHKabIK cabak angblHa OKyFa
KapacThIpbUIFAaH  CypaK  UTiMIH  3epTTeHi3lep, MpPaKTHUKaIK  TarlCbipMaJiapbiH
OpBIH/@H/Iap, eCel kaHe OaKplay CypaKTapAblH >KayarTapbiH JaibIHIaHbI31ap.

[TpakTUKanbIK >KYMBICTap[bl KOpFayFa JaWblHAany VIIiH HITWKenep/i
Ta/iJak/Jbpl, OJlapAbl TeOpUS/IBbIK epe)kejepiMeH HeMece aHbIKTaMa JepeKTepiMeH
Ca/IbICTBIPA/IbI, >KYMBIC OOMBIHIIIA KOPBITHIHBI TYPiHJ|e XYMBICTBIH HITHXKeJepiH
JKAHAKTaW/Ibl, NPAKTUKA/IbIK >XYMbBICTApbl OpbIHAAyFa oiCTeMesiK YChIHbICTapJa
KeJITIpiJITeH CypakTapFa »kayarl JalbIHJan/Ibl.



IToHHiH Ma3MyHbI

TakpIpbin 1

KapronTeiH, TaFramMZblK KYHIBUIBIFBI JKoHE OHJEYIIH TeXHOJIOTHSJIBIK TIPOLieCi.
TaramMZIbIK KYHABUIBIFBI, K/IaCCU(HUKAIUSACHI, OpaMyKarlbIpak, MHs3, ackabakThl, TOMaT
JKOHe [lecepT KOKOHICTepiHiH, KOKTepZiH TypJiepi.

Bakbuiay cypakmapbl

1. KpIpbikkabar, Tmusi3, ackabak, /lecepT KOKOHiCTepiHiH »KoHe KOKTepiHiH
TYP/1epi, TaraM/bIK, KYHZBLIBbIFbI, KIaCCU(PUKALUSCHI.

2. KekeHicTep MeH »keMiCTepAiH YIrajapbiHbIH KYPbUIbIChL. KekeHicTep meH
JKeMICTepAiH, yranapblHbIH, XUMUSJIBIK KypaMbl, O/1apJblH, TaFaM/bIK KYH/bIIbIFbI.

3. OciMAiKk eHIMAEpiH ©HJAey Ke3iHAe MOJUCaXapUATePAiH, (PKaCYHBIK,
reMULIe/IUTFOI03a, TPOTOIEKTHUH) TeXHOJIOTUSI/IBIK KacueTTepiHiH, e3repyi. JKbUTyJIbIK
eHJey Ke3iHJe eCiMZIK 6HIMJEepiHiH >KYMCapybIHbIH, MHTEHCHBTI/IITiHEe 9Cep eTeTiH
dakTopnap.

4. KpI3bI/I-KY/ITiH »K9He Capbl-OpaHX KOKeHICTep MeH >KeMiCTepJiH TYCiHiH
e3repyi. JKacbl1 JKaHe aK TYCTI KO6KHICTep MeH »XeMiCTep/iH TYCiHiH e3repyi.

TakpIpbIn 2

KTK TtyceTiH 6anbIKTbIH TaFaM/IbIK, KYHBIIBIFBI, TYpJiepi xkoHe Kyii. Ba/lbIKThiH
JK9He TeHi3[iH OalbIKThl emMeC OHIMJEepiH 6HJeYiHiH TeXHOJIOTHUSJILIK ITPOLIeci.
MexaHUKa/bIK 6HJey Ke3iHJeri (hU3MKa/lbIK-XUMUSTBIK e3repicTep. KoTieT MaccacbiH
Jlasip/iaybIHbIH, TEXHOJIOTUSIIBIK, TTPOLieci, kapThliaidabpukarTap >kacay.

Bakpbuiay cypakmapbi

1. Banbiktbl eHzey. [lukisar cunarramachl, OanbIKThIH OY/IIIBIKET YINachiHbIH
KypaMbl MeH KypbUlbIMbl. My3aary, cyga ycray, CyWekTi KaHKasiabl OasnbIKThl Oey.
Typni 6anbik TypsiepiHiH, eHjey epekiiemikrepi. basiblk KanAbIKTapblH 6HEY KoHe
KOJI/JaHy.

2. CyliekTi KaHKaibl OanblKTaH >KapThinaidabpukarTapabl acay. BasbIKThI
MYILIe/eY/[iH, TEXHOIOTUSI/IBIK, CY/10aChI.

3. [llemipiieKTi KaHKasbl Oa/ibIKTaH >KapThlaaipabpukaTTapbl xacay. banbIKTb
My1Lesey/iH TeXHOMOTUSUIbIK, CY/10achl.

TakpipbIn 3

KTK TyceTiH eTTiH TaFaMJbIK KYHbUIBIFbI, TYpP/I€pi kKoHe Kyui. ETTi eHzeyiHiH
TeXHOJIOTUSIIBIK, TIpoljeci. MexaHUKa/blK, ©6HZey Ke3iHjeri (H3UKabIK-XUMUSIIbIK
e3repictep. Koii eTiH Ka3akmia Oesy. Imiki MmylilenepziH, TaramMAbIK KYH/bUIBIFBL
JKabatibl aHap/Ipl OHAEYAiH epeKIeTiKTepi.

Bakpbuiay cypakmapbl

1. Etri enpey. Iukizar cumnarramacbl. ETTiH MeXaHMKa/blK OHJIeY/iH
TeXHOJIOTHUSJTBIK, CY/10aChI.

2. Cublp eriHeH >KapTbulaiidabpukarrap kacay (ipibesikTi, TOPLUSAIBI,
yCaKOOJTiKTi).

3. Koii eriHeH >kapTbulaiipabpukartap acay (ipiOesikTi, MOPLUSIBI,
YCaKOOJTiKTi).



4. Iomka etiHeH kapThulatidhabpukarrap acay (ipibesikTi, TOPIUSIBI,
YCaKOOJTiKTi).

5. Kecinren erreH apTbinaticdabpukarrap »kacay. TypamMaHbIH KYpPaMbl.

6. Imki eHimzaepneH >kapTbutaiicdabpukarrap »xacay. IlIukiszaT cumarramachl.
Benex iliki eHiMziep MeH CYHeKTi eHJey/IiH TeXHOJIOTHSI/IBIK CY/I0achl.

TakpIpbin 4

Y KyC eTiHiH, »Kabakbl KYC eTiHiH, Yl KOSHbI eTiHiH TaFaM/IbIK KYHZbITBIFbI,
Typ/iepi. MexaHMKa/bIK 6HJeYiHiH TeXHOJOTHUSIIBIK TIPoLieci MeH Cy/10achl.

BakbLiay cypakmapbl

1. A/m KycraH, >kabalibl KyCTaH >KoHe Y KOSIHbIHAH >KapThbliatiabpukarTap
eHfipy. Illuki3arTeiH  cumarramacbl.  JKapTbuladidaOpukarTapabl  eHZAIPYAiH
epeKIleTliKTepi: TeXHOMOTUs/IBIK, Cyiba, camara KOWBUIATBIH TasiarnTap, CakTay
1apTrapsl MeH mep3imMzepi. IIIki eHiMzaepai eHpey.

2. A/ KycTaH aHe >kabaiibl KyCTaH »KapTbulaiihabpukarrap/sl >kacay. Typama
)K9He KHesbJi MaccanapfblH TeXHONOTUS/IBIK Cy/l10achkl, peLenTypachkl: /¢
aCCOPTUMEHTI, CUraTTaMachl.

TakpIpbIll 5

Kexxenepai pasdpnayablH TeXHONMOTUAJIBIK, Tiporieci. KexkenmepfiH TaramM[bIK,
KYH/BUIBIFBI JKoHe Kaccuukauusicel. Kexkesnep JalbIHAQYZbIH TeXHOJOTHSLIBIK,
nipotieci. bopr, 1, e36e-Kexe, MeJIAIp Keke, Ca/IKbIH KOXKe JKoHe CYT KexkejiepiH
JlasipJiayzblH, epeKiieikrepi.

Bakpbuiay cypakmapbi

1. Kyro Kexxesiepi yiIiH coprnianap/sl AavbiHaay. CyWbUITBUIFAH COpIiajap.

2. bopuy. Iu. PacconpHukTrap. Ty3abl Kexkesep. OHAIPYAIH TeXHOIOTUSIIBIK
Ccy10achl.

3. CankeiH Kexenep. E3be-kekenepi. Menaip kKekernep. Menaip Kekemnepre
apHaJIFaH TapHUpJ/ep. OHAIPYAiH TeXHOTOTUSITBIK, CY/10aChI.

4. KekeHicTep >koHe KapTOINl KOChUIFaH Kexkejiep. MapoH OviibIMJapbl, Yu
Kecrieci, >kapMa >kaHe OV/IIIIaKThlIap KOChUIFaH Kexkesiep. OHAIPY/iH TeXHOMOTUSIbIK,
cy/10achl.

5. CytTi kexesnep. ToTTi Kekenep. OHAIPY/IiH TeXHOMOTHSIBIK, CY/10aChI.

TakpIpbin 6

Ty3abIKTapAbl AaspayAblH, TeXHOIOTUSIBIK rponeci. Ty3AbIKTapAblH, TaFaMbIK
KYH/BUIBIFBI JKoHe KiaccudUKausichl. Ty3AbIKTap VILiH TacCepoBKajaap >KaHe
copriasap. Ty3AbIKTapAbiH KlacCHU(MUKAIHSIChI )KaHe aCCOPTHMEHTI.

Bakpbuiay cypakmapbl

1. Tysgpikrap. TamakTaHygarbl OpHbL. TY3ABIKTap[blH KIaCCU(PUKALIASICHI
(cynbacwiH Kepcety). I1IukizaT >kaHe /¢ curarramachl. TeXHOTOTHSIBIK CY10acChl.

2. Herisri KpI3bUT TY3/IbIFBL. TeXHOMOTUSBIK Cy16ackl. Heri3ri KpI3blT TY3/bIFbI
TeXHOJIOTUSICBIHBIH, (PU3UKAJIbIK-XUMUSIIBIK, HeTi3/ieMeci.



3. Herisri aK Ty3abirbl. TexXHONMOTWSIBIK Cyi0ackl. Herisri akK Ty3[bIFbI
TEeXHOJIOTHUSICBIHBIH, (bU3UKa/IbIK-XUMUSIBIK, Herizgemeci, TYBIH/bLIAPbIHBIH

peLienTypachl.

TaxkpIpbinn 7

KekeHicTep ’KoHe  caHpIpayKylaKTapJaH ’KacajaTblH TaramJap MeH
rapHUpJiepZiiH acCOPTUMEHTTI JKJHe TeXHOJIOTUsJIBbIK TipoLeci. KekeHicTep »aHe
caHbIpayKy/laKTap[aH »KacajaTblH TaraMJap MeH TapHUPJEepAiH  TaraM/bIK
KYH/JbUIBIFBI JKoHe KlacCU(PUKaLuschbl. KekeHicTep >koHe caHpIpayKy/laKTapJaH
»KacanaTblH TaraMm/Jiap MeH rapHyp/ep/i ecenTey/iH TajanTaphl.

Bakbuiay cypakmapbi

1. IlicipinreH KeKeHICTepJeH, KapTOITaH, CaHblpayKypakTapAaH KacajraH
TaraMZapJblH, TeXHOJOTUsChl. JKbUTyNbIK ©HJey Ke3iHJeri (U3uKaIbIK-XUMUSIIbIK
TpOLIeCTEeP/IiH, CUTIaTTaMachl.

2. [leMpesreH KOKOHICTepZeH, KapTOITaH, CaHpIpayKypakTapJaH >KacaJiFaH
TaraMJIapZblH, TeXHOJOTUSACHL. JKBUTYIbIK 6HJEY Ke3iHAeri (hHU3UKa/IbIK-XUMUSIIBIK,
TIPOL[eCTEPAiH CHAMAaTTaMachl.

3. KyblppuiraH  KOKeHiCTepJeH TrapHUpJepAiH  JK9He  TaraMZJap.blH,
TexHosorusickl.  [laccupney MeH  KybIpy — Ke3iHZeri  (M3UKa/bIK-XUMUSIIBIK,
TpoLIeCTepiH CUIarTraMachl.

4. Tlewte TiCIpUITeH KOKOHICTEpAeH TapHUPJepPAiH, >KoHe TaraMJapAblH,
TexHo/iorusicbl. [lemTe micipy Ke3iHferi (U3MKaNbIK-XUMUS/IBIK —TIPOLIECTEP/iH,
curarTamachl.

Takpipbinn 8

JKapma, Oypiiak, koHe MakapoH OyMbIMIApbIHAH >KacajaTbiH Taramjap ’KoHe
rapHUp/apAbl Jasip/jayblH TeXHOIOTUSIIBIK, Tiporieci. XKapma, Oypiiiak ykoHe MaKapoH
OyiibIMIapbiHaH yKaca/aThlH TaFamlap KoHe TapHUP/apblH TaFaMbIK KYH/bUIBIFBI
KaHe Kraccudukanusicbl. MakapoH OYMbIMZAPBIH ITiCipy/iH azicTepi.

Bakbuiay cypakmapbl

1. ’KapmanappaH »kacajaTblH TaraMJap MeH TapHUp/epAiH  TeXHOJIOTHSCHI.
MexaHUKa/bIK KoHe >KbUIY/IbIK 6HJeYy Ke3iHJe (hHU3MKa/IbIK-XUMUSIBIK, MPOLieCTep/liH
curarramachl.

2. BypiiakThiiap MeH MakKapoH OyibIM/apblHAaH >KacanaTblH Taramjap MeH
rapHUp/epAid,  TeXHOJIOrMsAChl. MexaHUKa/blK JKJHe JKbUIY/IbIK 6HJey Ke3iHje
(bU3UKaIbIK-XUMUSIBIK, TIPOLIeCTEePAiH, CullaTTaMachl. ACCOPTUMEHTI, peLiernTypasiap.

TaxkpIpbin 9

banbiKTaH >KoHe TeHi3 6HiMZepiHeH jKacajaTblH Taramzapzbl AasipiayzblH
TeXHOJIOTUSIIBIK,  Tiporjeci. JKbUIYyAbIK —6HAEY Ke3iHAeri  (hU3UKaJIbIK-XUMUSIIBIK,
riporjeccTep. ba/bIKTaH )K9He TeHi3 eHiM/epiHeH jKacajlaTblH TaFaM/ap/blH TaraM/bIK,
KYH/IBITBIFBI JK9HE KJacCU(PUKALMSIChl. banbIKThIH, KOT/IET MaccaCblHaH >KacajaTbiH
Taramziap, aCCOPTUMEHTI, TapHUPJIED K9He TY3[bIKTap.



Bakbuiay cypakmapbl

1.ITicipinren  >koHe  geMjenreH OalbIKTaH >KacajaaThlH  Taramap/bIH
TeXHOIOTUAChI. DUUKAJIBIK-XUMUSJIBIK, TIPOLIECTEPAiH CUIlaTTaMmachbl. ACCOPTUMEHTI,
peLiernTypaJsiap.

2. KybIpbuiran GasibIKTaH >KoHe OasbIK TypaMacCbhIHaH >KacasaTbIH TaFaMZap/bIH
TEeXHOIOTUSChI. DUKKa/BIK-XUMUSJIBIK, TIPOLIECTEPAIH CUIlaTTaMmachbl. ACCOPTUMEHTI,
peLierniTypasiap, TeXHOJIOTUS/IapAbIH, epeKIIeTiKTepi.

3. BBIKTBIpBUIFaH K9He TIelITe IMicipifireH Oa/bIKTaH »KacayiaTblH TaFaMIapblH
TeXHOJIOTUSIChI. PU3UKaJIbIK-XUMUSIBIK MPOL|eCTePAiH, curnarramacbl. ACCOPTUMEHTI,
peLiernTypaJsap.

4.TeHi3giH OanblKk emec  OHIMZEpiHEH  TaFaMJIapAblH,  TEXHOOTHSICHI.
@u3MKabIK-XUMUSJIBIK [TPOLIeCTepAiH curarramachl. ACCOPTUMEHTI, peLienTypasap

TakpIpbin 10

ETTeH ’KoHe eT eHiIMJepiHeH JKacajaTblH TaramMZJapAbl  AasipiiayblH
TeXHOJIOTUSIIBIK ~ Tiporjeci. JKbUTyAbIK —6HAEY Ke3iHAeri  (hU3UKaJIbIK-XUMUSIIBIK,
nipouieccrep. IlicipiireH, KybIpbUIFaH, KeCiITeH eTTeH »KacajifaH TaraMJapblH,
TaFaM/IbIK KYH/IbLIBIFBI JKoHe KacCU(MUKaI[USICHI.

Bakpbuiay cypakmapbl

1.ITicipiireH eTTeH ’K9He €T 6eHiIMJepiHeH »KacajarblH TaraMJapAblH
TeXHONOTUAChl. KybIpbUIFAH CHUBIP eTiHeH jKacajaTblH TarFamjap TeXHOJIOIUSCHL.
Du3UKabIK-XUMUSIBIK [IPOLIeCTepAiH, CUllarTamachl.

2.KybIpbUIFaH 1IOLIKA eTiHeH jkacajaTblH TaraMJapAblH TeXHOJIOTUSCHI.
KybIppUlFaH KOM €eTiHeH jKacasaTblH TaFaMAapAblH, TEeXHOJIOTUSACHl. MOU3MKabIK-
XUMUSJIBIK TIPOLIeCTepAiH, CUIlarTaMmachl.

3. BBIKTBIPBIIFAH €TTEH ’KacajaThlH TaraMZap/bIH, TeXHOJIOTUsIChI (ipiOemiKTiTi,
nopuusiibl). bByra micipiireH eTTeH JkacajaTblH TaFamAap/blH TEXHOJIOTUSICHI
(ycakbeJikTi).

4. Tlewre TmicipiireH eTTeH TaraMJapAblH TeXHOJIOruschl. KecisireH eTTeH
TaramzapAblH TEXHOJIOTUSChI.

5.IlIKi eHiMAepAeH jKacalaTblH TaraMJapAblH, TeXHOJIOTUSChl. DUu3MKabIK-
XAMUSJIBIK [IPOLIeCTePAiH, curiarTaMacbl. ACCOPTUMEHTI, peLienTypasap.

Takpipbimn 11

Yii Kychbl, )kabaibl KyC, Y¥ KOSIHbIHAH >Kaca/laThlH TaFaMAap/bl JaibIH/aybIHBIH
TeXHOJOTUSIBIK,  Tiporiecci. JKbUTy/bIK — eHJey Ke3iHAe (H3UKa/bIK-XUMUSIIBIK
niporjectep. IlicipinreH, KybIppUIFaH KyC, >kaball KyC, YW KOsSHBbIHAH >KacaJiFaH
TaFaM/lap/iblH, aCCOPTUMEHTI MeH TaFaM/blK KYHIbUTBIFRL.  Kabalibl KycC eTiHeH
’KacasaTbIH TaraM/ap/IblH epeKIle/liKTepi.

Bakbliay cypakmapbl

1. ITicipinreH, OBIKTHLIPBUIFAH JK9He JeMJe/reH YW KYCbIHaH, ’kabaibl KyCTaH,
Y KOsSHbIHAH >KacajaTblH TaFamZap/iblH TeXHOJIOTUSIChl. PU3UKa/bIK-XUMUSIIbIK
TpoLIeCTepiH CUIarTaMachl.



2. KybIppUTFaH YM KYCbIHaH, jkabailbl KyCTaH, YW KOSIHbIHaH yKacasaThiH
TaFaM/IapZbIH, TEXHOIOTHSICHI.

3. Kecinren y#i KycblHaH, >kabaibl KyCTaH, Vi KOSHBIHAH »KacasaTbIH
TaFaM/Iap/ibIH, TEXHOIOTHSChL. ACCOPTUMEHTI, peLienTypaap.

TakpIpbIn 12

JKyMBIPTKa MeH IpiMILIKTeH KacaaTblH TaFaMAapAblH TeXHOJIOTUSJIBIK [IPOLieCi.
TaramapblK KYH/JBUIBIFBI, TaFaMJapAblH, Knaccu@ukauuschl. JKYMBIPTKA 6HiMJepiH
e3apa anMacteipy. Typsi YATTBIK Taramzap ’kacay YIUIH JKYMBIPTKaZaH »kacasaTbiH
Taramziap (ApayeHa, MyAUHITED, BADEHUKTEP, CBIPHUKTAP).

Bakbuiay cypakmapbi

1.KyMBIpTKaZlaH >KacalaTblH Tickebacap JKoHe  BICTBIK  TaramZap/bIH
TeXHONOTUsAChl. JKYMBIPTKaZaH »kacajaTblH 6HIMJepJiH, TamaKTaHyJara OpHBL.
[Mukizar curnarramacsl. ZKbUTy/IbIK ©Hey Ke3iHe XKYpPeTiH rpoLecTep.

2.IpiMILIIKTeH »KacasaTblH TaraMap/blH TeXHOJIOTUSAChL. TaMaKTaHy/Jarbl OPHBI.
@u3UKaJbIK-XUMUSJIBIK TPOLIeCTePAiH CUaTTaMachkl. ACCOPTUMEHTI, peLiernTypaJap.

TaxkpIpbin 13

ET xoHe eT eHimzepi, GanblK >kKoHe Oa/blK ©HiIMZepiHEeH, KOKOHiCTep/ieH,
caHbIpayKy/laKTap/aH, )XYMbIPTKalapAaH >KacajaTblH eHIM/IepJeH CaJIKbIH Taramzap
MeH Ticbacap TaramzapAbl >Kacay TeXHOJIOTHSIBIK, MpOLieci; canaTtap, BUHErpeTTep,
oytepbpoaTap. ET >xoHe OanblK eHiMZepiHe TapHUPJIEPi, CalKbIH KoHe Ticke Oacap
eHIMJep YIUiH COyCTapAblH TeXHOJIOTMAJBIK IpoLecci. IllagHTapi3minepaeH >KoHe
TeHi3 eHiM/IepiHeH >Kaca/laThIH Ca/IKbIH JKaHe TicKeOacap TaraM/Iap/blH aCCOPTUMEHTI.

Bakbuay cypakmapbl

1.HanHaH >kacanmaTtblH Tickebacap TaramMgap MeH OyTepOpoaTapAbIH,
TeXHO/MOTUsACKL. Tickebacap TaFamMapAblH TaMaKTaHy[AaFbl OpHBL —~OHiMaepzi
JlavbIH/Iay, aCCOPTUMEHTTIH, epeKIle/TiKTepi, pelienTypasiap.

2.Canartap MeH BUHerperTepZi »kacay TeXHOJIOTHSChl. TOHAa3bITbUIFaH Typ[e
cajlaTTap MeH BUHErpeTTep/i »kacay TeXHOJIOTHUSCbl. ACCOPTUMEHTI, peLjenTypaJsap.

3.ET aHe eT eHiMJepiHeH canKbIiH TickeOacap Taramzap/iblH TeXHOJIOTUSCHI.
OHiMzep/i AalibIHAy, aCCOPTUMEHTTIH, epeKilie/likTepi, pelienTypasnap.

4. BanbIKTaH >kKacajaThlH Ca/IKpIH TicKebacap Taramziap/blH, TeXHOJIOTUSICHI.
OHiMJepAi AalbliH/1ay, aCCOPTUMEHTI, peLjernrypasnap.

5.KekeHicTep MeH caHbIpayKy/IaKTaH >Kaca/jaThlH Tickebacap TaFaM/ap/bIH,
TeXHONOTUsIChl.  blcThlK  Tickebacap Taramzap/blH JkKoHe  OyTepOpoATapAbIH
TEeXHOJIOTUSICHI.

6.TeHi3miy Oanblk emec 6HIMJEpiHEH >KacalaTblH Tickebacap TaFaMapAbiH
TeXHOJIOTHSACHI. baHkeT Tickebacap Taram/japblH >kacay TeXHOOTHsChbl. BaHKeTTep
YIIIiH Tickebacap TaraMap/bl pacimey aicTepi.

TakpIpbin 14

TorTi Tarampapzbl Aasp/ay[blH TeXHOJIOTUAJLIK Tpoueci. ToTTi Tarampap
KOMIIOHEHTTEepPIHIH  TeXHOJIOTUAJIbIK ~ KacherTepi. T9TTi  TaraMJapAblH  MoHI,
K/1aCCU(UKALUSICHI.



Bakbuay cypakmapbl

1.Taburn >keMicTepzieH, >XHUAEKTEp/eH, >KeMiCTi KOKeHicTep/ieH >Kaca/laTbIH
Ca/IKbIH TITTI TaFaMJapAblH, TeXHOI0TUACkl. KOMITIOTTap MeH CUpONTarbl )XeMicTep.

2.)Kenezere T9TTI TaraMap/blH, TEXHOIOTHSACHL: Kucesbep. 7Kesie 3aTTapbIHbIH
TeXHOJIOTUS/IbIK, KaCcueTTepi.

3. XKenezere TITTI TaraMJapAblH TeXHOJIOTMSCHL: »Keje, MycCCTap, Kpemzep,
cambykTap. JKese 3aTTapbIHbIH, CUTIaTTaMachI.

4.blcThIK TOTTI »K9He TOTTI COYCTapAblH, TeXHOJIOTUAChl. ACCOPTUMEHTI,

peLiernitypasap.

Takpipbin 15
bIcThIK >KoHe ca/lKbIH a/lKOrosibCi3 cycbiHfap. Kode, Kakao, 110Kojaf, CYT

CYCBIHJAphl, CyCbIHJAp, KpPIOLIOHJAD >K9HE a/KOrOJbCi3 KOKTeWIbJep Aasip/ayablH
TEeXHOJIOTHSIJIBIK TIPOL[eC.

Bakpbuiay cypakmapbl

1.bIcTBIK  CychIHAApABl  ’Kacay  TexXHOJIOTHACHL:  IIad, Kode, Kakao.
TamakTraHyzarbl anaTblH OpPHbI. ACCOPTUMEHTI, peLienTypasap, canacblHa KOWbLIATbIH
TasarnTap.

TaxkpIpbIn 16

Op TYpJai KambIp TYpJepiH [Jasp/aybiHblH, TEeXHOJOTUSAJIBIK TPOLeCi >KJHe
OPTYPJIi acmasfiplk, KOHAWTEp OyMbiMapel. JKbUTyblK, 6HIEY Ke3iHae KambIpZa
)KYPeTiH  (U3UKaNbIK-XUMUSIBIK ~ TIpoLiecTep. ¥H  TaFaMJapbiHbIH, TaFaM/[bIK,
KYH/BUIBIFBI JK9HEe KaMbIPAbIH Kiaccu(uKalusachl. Ka3akcTaH XasbIKTapbIHbIH YH
Taramzapabl.

Bakbuiay cypakmapbl

1.ALIBITKBICBI3 HaH 6ackl KaMbIPABI >KacayblH TEeXHOJIOTHSIBIK CY/10achl.
[Iuki3aTThiH, curarramMachl, KaMbIpAbl »Kacay, KOIChITY Tociizepi. KambIpabl >koHe
OHBIH, TiCipi/irTeH eHiIMAEepiH ’kacay Ke3iHAe OWOXUMUSIIBIK >KoHE XUMUSIBIK
niporjecTep. AIIBITKbUIBI HaH Oachbl KAMBIPZBI >Kacay/IbIH, TEXHOIOTHSIUIBIK, CY/I0ACHI.

2. KabaTThl ambITKBLIBI KAMBIPZABI >Kacay[blH TeXHOJOTHS/IBbIK CY/I0achl.
[ITvKi3aTThIH, CUIIaTTaMachl, KAMbIP/IbI y)Kacay, KOIICbITY TICi/1Aepi.

3. Ty3chbI3 alIbITKbUIBI KaMBIPAbI ’Kacay/blH, TeXHOJIOTUSIIBIK, Cy10achl (CYyMbIK
»koHe KasbiH). [1IMKi3aTThIH cUMaTTaMachl, KaMbIPZbI yKacay, KOTIChITY TICi/Jepi.

4. KyMIbl >k9He TY3ChI3 TOTTi KAMBIPAbI >Kacay/blH, TeXHOJOTHSIbIK Cy10achl
Ty3chi3 KabaTThl KaMBIPZBI XKacay/AbIH, TEXHOOTUSIIBIK, CY/T0aCHI.

5. IlicipinreH KambpIpAbl KacayJblH TEXHOJIOTUSUILIK Cy/a0acbl.  BUCKBUT
KaMbIPDbIH jKacay[blH TeXHOJOTHSIBIK CYI10achl. AKYBI3Abl- J>KoHe MUHAAJIbIbI-
JKaHFaKThl KAMBIP/bI Kacay TeXHOJIOTUSChI.

6. YHIOpI KOHAWTEp OMYbIMZAApBI VIIIH paciMmzey >k/¢ >kacay TeXHOJOTHSICHI
(Kpemiep, TIOMajanap, CUpONTap >koHe Oackamap). ¥H/AbI acmaszfbl OyHbIMAp YIIMiH
(apirTap >xacay.



TakpIpbin 17

EMiK TaMaKTaHy/[bIH Karyvaanapbl. EMIK TaMakTaHy TaFramM/JapbiH »Kacay YILiH
IIMKi3aTKa KOWbLIAThIH Tajantap.  ApHaWbl acrnas3fablk dficTep. [ueTanapibiH
curiarramasapbl. PaljMOHHbBIH KYHABUIbIFBL. TaFaM/bIK KYH/IBIIBIKTBI €CeTITeYy.

Bakbuiay cypakmapbl

1.Ne 1 guera yiiH TaramZap/blH TeXHOJIOTUACHIHBIH, epekiiesnikrepi. Ne 21veTa
YLLIH TaramZJapAblH TeXHOJIOTUSChIHBIH, epeKllenikrepi aasa gueTol. Ne 5 Auera yiliH
TaraMJap/blH, TeXHOJIOTUACBIHbIH, epeKiesikrepi. EMIIK TaMakTaHy[blH, Herisri
Karu/Jasnapbl, caKray TypJsepi. ACCOPTUMEHTI, peLienTypasap.

2. Ne 7,10 guera yiIiH TaramMZapblH TE€XHOJOTUSACBIHBIH, epeKILeiKTepi /s
avetbl. Ne 9 guera YyIIIH TarFamMJapAblH TEXHOJIOTHUSCHIHBIH, —epeKIleliKTepi.
AccopTtrmeHTi, perjeritypanap.

3.MekTen >KacblHAarbl Oanajsap VIIiH TaFaM/japblH, TeXHOJOTHSIChIHBIH
epekienikrepi. MekTern OKyLIbUIAapPbIHBIH, TaMaKTaHy epekilesikrepi. Mekren
acxaHaCbIH/aFbl TaFaMapAblH, aCCOPTUMeHTI. Ma3ip/i KypacThIpy epeskeiepi.

Takpipbin 18

HopmartuBTik-TexHuKanblk, Kykarrama, MCCTrtap. [uki3arTelH e3apa
aybICBIMABLIBLIFEI. [1IHKi3aT MeH eHiM/[i TeXHUKA/bIK - XUMUSBIK, OaKpliay.

Bakpbuiay cypakmapbli

1. KoMmmepUussibIK, ~ »KeJIUIi  TaMaKTaHy  KoCIMOpbIHAAD  YIUIIH  MI3ipAi
KYPacTbIPY/bIH, epeKiienikTepi. Ma3ipAi KypacTbIpy/blH, >Kairbl Karuzanapel. Kade,
MelpaMxXaHa, MYHULMMOAJAAbl  acxaHa, KOFaMmJblK  TaMaKTaHy[blH  apHaubl
KOCITOPBbIHAAPHI YIIIH Ma3ipAi KypacThIpy.

2.07eyMeTTIK JKeJliJi TaMakKTaHy KoOCIMOpHbI VIIIH M33ipAi  KypacThIpy
epeKLIeiKTepi.

3.OHIipicTiK KICiMOpbIHAAPEI, OKYy MeKeMesiepi, Ka/mbi0iiiM bepy MekrenTepi
JK9He KCINTiK-TeXHUKabBIK 0iiM 6epy »Kykeci yiiiH Ma3ipi KypacThIpy.



IIpakTHKaIBIK cabakKTapAbIH Ti3iMi MeH Ma3MyHbI

Ne bakpuiay | Opsl | Carar
/1 TYpIi HJAy | CaHbI
TakpIpbINITap/bIH, aTaybl MasmyHbI NieMpiB
(arT
a)

1 2 3 4 5 6
KekeHicrep, emictep | KekeHictepzi 6acranke! engey. | Janrepgeri 1 1
JKoHe OHpey caTblapsbl. Kecy | »ka3ynap,
caHpIpayKy/laKkTap/aH dbopManapel MeH Taramjap/bl | KOpray

1 ’KacasaTblH JKapTbulad | JallblHAAdy — Ke3iHJe  osapAbl
¢dabpukarrapabiH, eHfipici | maiifanany. TyiiHenep MHe
JKOHe LIMKI3aTThIH | KOKOHICTepAl eHJey Ke3iHzeri
MeXaHUKaJblK  ©6HJeYiHiH | Ka/iJblKTapblH, yJ/eci.

TEeXHOJIOTUSJIBIK MIPOLIEC.
BanbiKTaH >koHe TeHi3iH | banbik >koHe TeHi3diH Oanbik | [anTepaeri 2 1
BanbIK emMec | eMec eHiMZlepiH OacTtarkpel | »kasysap,
eHIM/lepiHeH eHzey. KangblKrapblH YJ/ieci | Kopray
’KacanarblH >KapThllail | )KoHe OHBI paLoHasI bl
(habpuKaTTapAbIH, navjanany. banbiKTel eHIEYiH
2 eHZipici JKOHE | TeXHOJIOTUSJIBIK, CXeMachbl.
LLIMKI3aTThIH Eceniteppi ecerirey.
MeXaHUKalbIK,
OH/leYiHIH
TeXHOJIOTUSI/IBIK,
ripoLeci.
Etren »acanatelH | ETTi Gactankpl engey. Cublp | [anTepaeri 3 1
»KapTblaait eTi MeH KOW eTiH eHJeyAiH | »ka3yiap,
3 (habpuKaTTapzbIH, gHﬂipici TQXHOJIOFITIHJII::IK cynbacsl. KOpFray
JK9He 1IMKi3aTThlH, | Ecenrepai ecerrey.
MeXaHVKaJblK  OHJeyiHiH
TeXHOJIOTUSIJIBIK TTPOLIeCi.
KycraHn, >kabaiibl KyctaH, | Kyctol, yii KosiHbIH Oactankp! | JJanrepgeri 4 1
Yi KOSIHbIHAH >Kaca/aTblH | OHJEY. Kyctbl OHJIeyaliH, | JKa3y/ap,
JKapThlaai TeXHOJIOTUS/IBIK, cyibackl. | Kopray
4 dabpukarrapaeiH, eHpipici | Ecenrepzi eceney.
JKoHe LIMKi3aTThIH
MeXaHUKaJblK  ©HJeyiHiH
TEeXHOJIOTUSJIBIK MPOLIeCi.
Kexxenepni  maspnaynbiy, | Kyiibim — Oepetin  keskenepgi | danrepaeri 5 1
TeXHOJIOTHSJIBIK IPOLieci. | JalbIHJayAblH TeXHOJIOTHSUIBIK | »Kasynap,
5 cxemacel. [licipyre eHimMzepal | Kopray
cany pertrimiri.  Ecenreppi
ecerrey.

6 JKapmanap, Oypiakteiiap | CyHBIKTBIKTBI Kyto | [lanrepperi 6 1
JKoHe MakapoH | HOpMaJapskl. Typai | »ka3ynap,
OyibIMIapbIHAH KOHCUCTEHLUSIbI KOopray
)KacasaTblH TaFaMziap MeH | OOTKamap/bIH LIBbIFBIMBI.
rapHupiepal  paspiaayaply, | TeXHO/JIOTUsIBIK KapTaHbl




TEeXHOJIOTUSJIBIK MPOLIeCi.

Kypy. Ecenirepzi ecenrey.

banbikTaH keHe  TeHi3 | banbikTaH JKoHe TeHi3 | snTepaeri 7 1
OHIM/IepiHeH ’KacajlaTblH | eHIMepiHeH )KacasatbIH | yKasynap,
7 TaraMZiapApl  JaspiayiblH, | KHe/bJi, KOTJIeT Taramzap/bl | Kopray
TEeXHOJIOTUSJIBIK TIPOLIeCi. | Aasipjay[blH,  TeXHOJIOTHSJIBIK
ripouieci. Ecenrrepzi ecentey.
Etren JK9He eT | ETTreH »oHe ki mymenepgeH | [anrepaeri 8 1
OHIMJIepiHeH TaramMmap/bl | »KacanaTblH Taramzap. | »kasynap,
JasiprayibiH JKbINy/bIK 6HAeyAl Te3[eTeTiH | Kopray
8 TeXHOJIOTUSJIBIK, TIPOLIECi. aficrep: COFY, KOIICBITY;
MapuHa/Tay, dbepmeHTTED
KOJ1/1aHy. TexXHOMOTUsSIIBIK,
cynba. Ecentepai ecenrey.
JKyMBIpTKa KoHe | JKyMbIpTKaiaH ’KacasarbeiH | Janrtepaeri 9 1
IpiMILIIKTeH  TaFaMJap/pbl | TaFaMJap/AblH, JKbUTYJIbIK 6HZEY | Ka3ysap,
JasiprayiblH YaKbIThI JK9He | KOpray
9 TeXHOJIOTHSJIBIK TIPOLIeCi. | TeMIepaTrypasiblK —peXuMzepi.
IpimiiikTeH TaraMJapbl »kacay
TeXHOJIOTUSIChI.
TexXHOMOTUSIIBIK, cy0a.
Ecenreppi ecerirey.
CankbiH Taramgapabl | CankplH — Taramzaapibl  »koHe | [lanrepperi 10 1
10 |xeHe Tickebacap | Tickebacap TaraMZiapZpel | kasynap,
TaraMZiapApl  AaspiayiblH, | AaspiayblH, — TeXHOJIOTUSJIBIK | KOpFay
TEeXHOJIOTUSUIBIK Mpoueci. | npoueci. Ecenrepai ecernrey.
YHHaH )KacajraH | OpTypJil KamblpzaH | [Janrepperi 11 1
KOHJUTEp >KoHe acra3iblK | OyibIMAApAbI )Kacay | »kasysap,
11 | OyiieIMaapabl AasipyiayAblH, | TEXHOTOTHSICHI. KOpFay
TeXHOJIOTHUSJIBIK Tipolieci. | TexXHO/IOTUsi/IbIK cynbanap.
Ecenireppi ecerrey.
HopmatuBTik-TexHukasnblk | [lIvkizaT BeZOMOCIH Kypy. Honrepgeri | 12, 4
Kykarrama,  MCCTTap. | KanbKymauusibik JKasysap, 13
12 [TuKi3aTThIH, e3apa KapTouKasap/bl Kypy. KOopray
ayblcbIMAbUIBIFRL. [TTHKi3aT | Ecenrepai ecerrey.
TeH eHiIMHIH TeXHUKa/bIK - 14
XUMUSITBIK OaKpIIaybl. 15
Bapsnbirbl 15




COJX typnepiHiH Ti3imi

COX ma3MyHbI
Ne . . . Carar
COX Typi, Ecen Typi Bakpinay Typi —
1 | [ipic cabakrapbiHa JaibIHAATY. Cabakxka Karhbicy. 15
2 | Toxipubesik cabakTapra malbIHany (cabak Cabakka KaThbICy. 15
TaKbIPbIObI OOMBIHILIA MaTepyas/bl UTepy, )K¥MHC.
. JianTepi
ecenrepzi ecemnrey)
3 | 3epTXaHasbIK Sa6aKTapFa JavbiHaany (cabak )K¥MLI§ CabaKsa KaTBICy. 15
TaKpIPbIOBI OOMBIHIIIA MaTepHAJI/IbI UTEPY) JanTepi
4 | Aynutopnblk cabakTapra KipMereH Koucriekr  |KonnokBuym 15
MaTepuaibl OKy (backamap) |(6ackasap)
5 | CemecTpsik TaricelpMasap/ibl OpbIH/AY. EKE Kopray 15
6 | bakpuiay mapasapbiHa JalbIHAAIY. Pb1,Pb 2 15
KOJIZIOKBUYM
bapnbirsr: 90

O3piriHeH OKyra apHa/IFaH TaKbIPbINTAPABIH Ti3iMi

1 Takpipbin. 2KaHa SKOHOMMKA/BIK >KarJaubIHAAaFbl KOFaMZbBIK TaMaKTaHY.
KypcThiH 1oHI MeH MiHZeTTepi, Ma3MyHbI, Oacka MaHZAepiMeH OaitlaHBICKI, OCII Kese
JKaTKaH O3ceKesieCTiK >KaF[albIHla KYMBICTApZAbl YUBIMIACTHIPY VIIiH KOFAM/BIK,
TaMaKTaHY/IbIH UH)XeHep-TeXHOJIOrTapblH JalbIH/Iay/ia MaHi.

2 TakpIpbill. KoraMJblKk TaMaKTaHy 6HIMJepiH OHAIPYAiH TeXHOJIOTUSJIbIK
TpOLIeCTepAiH,  »Ka/ilbl  TeXHOJIOrMAChl. KoramblK  TamMakTaHy  ©HIM/epiHiH
Knaccubukausicbl.  KorFamzplk TamaKTaHy ©HIM/epiHiH  pelenTypacklH  KYpY
Karuzanapsl.

3 TakpIpbill. KofaMJblK TamakKTaHy ©HIMAEePiH OHIIPYAIH TeXHOJIOTUS/IBIK,
Karuganapbl. KoraMJblK TaMaKTaHy 6HIMJEpPiHiHH aCCOPTUMEHTI >XoHe OHJIDY/iH,
TeXHOJIOTUS/IBIK, cyibackl. [IIuki3ar meH »kapTbhliadabpyKaTTapAblH acma3fiblH, 6HAey
diCTepiHiH  cumarraMacbl. OHIM canacblH TEeXHOJIOTHUSJIBIK — KaMChI3ZaH/bIDY.
OHiIMZepAiH TeXHOIOTUS/IBIK, KacheTTepi. ACMa3blK ©eHIMIep/iH UiCi MeH [IMiHiH,
KaJIbINTaCyhbl.

4 TakpIpbIn. TexHomorusablk nporecc. HukisarTsl acnasablK 6HeyiHiH, Herisri
dfictepi MeH Tacuizepi. IIIMKI3aTTBIH MeXaHUKa/blK ©HJey: CYpbInTay, Ta3apry,
yCakKray, KanabinTay. ['MipoMexaHUKa/blK OHJEY: XYY, CyZa ycray. XUMUSJIbIK 6HJeY:
cynbUTalusiiay, OpPraHUKa/bIK >KoHe KbIIIKbLIJAap >X9He (epMeHTTep KeMerimeH
KOIICBhITY. BUOXMMUS/IBIK 6H/ley: MapUHa/ITay, €T (pepMeHTALUSICHI.

5 TakKbIpHIIL. Acma3aplk  eHJey KesiHJe Tamak eHIMepiHAe JKYpPeTiH
(bU3UKabIK-XUMUSJIBIK TIpoLiecTep. KOKeHiC TeH >kemicTep/iiH, »Kymcapyhbl, TyCi MeH
MaccacblHbIH, ~ e3repyl. KekeHiC TeH xemicrepie BUTaMHUHZIEpAIH  e3repyi.
’KapmanapzpbiH, OypIIaKTbUIap/blH, MakKpPOH OYMBIMZADPBIHBIH, acTasfAblK >KbUTYJIBIK,
eHley Ke3iHjeri (U3MKanbIK-MeXaHUKa/IbIK KacueTTepiHiH e3repyi. ET >koHe eT
OHIM/IepiHiH Kypambl, BUTAMUH/EPi, TaraM/IbIK KYH/bUIbIFbIHBIH, 63repyi. YUl KYCBhI,
’kabaiibl KycTap, YW KOSHBIH, Oasblk >KoHE TeHi3/iH Oa/lblK emMec 6HiMepiHiH
JKBUTYJIBIK OHZIeY Ke3iH/e e3repyi.




6 TakpIpbill. ¥H OyiibIMAApbIH 6HJIpy. ¥H OYHbIMJapbIHbIH, K1acCU(PUKALUSCHI
MeH acCOpTUMeHTi. ¥HHAH >kKacanaTblH >KapThinaidabpukarrap (Kambip). Herisri
LIMKi3aTThIH, CUIMAaTTamMachbl. ¥H, YH acrasjblK >KoHe TITTI HaH-TOKAll Taram/apblH
eHZipy. Y¥YH KOHAWUTepAiK OyMbIMAapblH 6Hipy. ACCOPTUMEHTi, KaMbIp TYpJepi.
OlLIeKeMTiK yKapThinaiadprKaTTapbiH AalibIH/AY.

7 TakpIpbill. KorambIK TaMaKTaHy eHiM/lepiHiH caracklH 6akpinay. KoramabIk,
TaMaKTaHy KoCiMOpbIHAApPbIH/A ©HIM CanacbiHblH OakplIayblH —YHUBIMAACTHIPY.
3eprxaHasnblK Oakbuiay. 2KapThliaiidabpyKaTTap/blH >KoHe IIMKi3aTTap/blH carachiH
OakpuiayblH, GU3MKaIbIK-XUMUSIIBIK, 9/]iCTepi.
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	2. Сүйекті қаңқалы балықтан жартылайфабрикаттарды жасау. Балықты мүшелеудің технологиялық сұлбасы.
	3. Шеміршекті қаңқалы балықтан жартылайфабрикаттарды жасау. Балықты мүшелеудің технологиялық сұлбасы.
	Бақылау сұрақтары
	1. Етті өңдеу. Шикізат сипаттамасы. Еттің механикалық өңдеудің технологиялық сұлбасы.
	2. Сиыр етінен жартылайфабрикаттар жасау (ірібөлікті, порциялы, ұсақбөлікті).
	3. Қой етінен жартылайфабрикаттар жасау (ірібөлікті, порциялы, ұсақбөлікті).
	4. Шошқа етінен жартылайфабрикаттар жасау (ірібөлікті, порциялы, ұсақбөлікті).
	5. Кесілген еттен жартылайфабрикаттар жасау. Тураманың құрамы.
	6. Ішкі өнімдерден жартылайфабрикаттар жасау. Шикізат сипаттамасы. Бөлек ішкі өнімдер мен сүйекті өңдеудің технологиялық сұлбасы.
	1. А/ш құстан, жабайы құстан және үй қоянынан жартылайфабрикаттар өндіру. Шикізаттың сипаттамасы. Жартылайфабрикаттарды өндірудің ерекшеліктері: технологиялық сұлба, сапаға қойылатын талаптар, сақтау шарттары мен мерзімдері. Шкі өнімдерді өңдеу.
	2. А/ш құстан және жабайы құстан жартылайфабрикаттарды жасау. Турама және кнельді массалардың технологиялық сұлбасы, рецептурасы: ж/ф ассортименті, сипаттамасы.
	Бақылау сұрақтары
	1. Құю көжелері үшін сорпаларды дайындау. Сұйылтылған сорпалар.
	2. Борщ. Щи. Рассольниктар. Тұзды көжелер. Өндірудің технологиялық сұлбасы.
	3. Салқын көжелер. Езбе-көжелері. Мөлдір көжелер. Мөлдір көжелерге арналған гарнирлер. Өндірудің технологиялық сұлбасы.
	4. Көкөністер және картоп қосылған көжелер. Марон бұйымдары, үй кеспесі, жарма және бұлшақтылар қосылған көжелер. Өндірудің технологиялық сұлбасы.
	5. Сүтті көжелер. Тәтті көжелер. Өндірудің технологиялық сұлбасы.
	Бақылау сұрақтары
	1. Тұздықтар. Тамақтанудағы орны. Тұздықтардың классификациясы (сұлбасын көрсету). Шикізат және ж/ф сипаттамасы. Технологиялық сұлбасы.
	2. Негізгі қызыл тұздығы. Технологиялық сұлбасы. Негізгі қызыл тұздығы технологиясының физикалық-химиялық негіздемесі.
	3. Негізгі ақ тұздығы. Технологиялық сұлбасы. Негізгі ақ тұздығы технологиясының физикалық-химиялық негіздемесі, туындыларының рецептурасы.
	Тақырып 7
	Бақылау сұрақтары
	1. Пісірілген көкөністерден, картоптан, саңырауқұрақтардан жасалған тағамдардың технологиясы. Жылулық өңдеу кезіндегі физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	2. Демделген көкөністерден, картоптан, саңырауқұрақтардан жасалған тағамдардың технологиясы. Жылулық өңдеу кезіндегі физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	3. Қуырылған көкөністерден гарнирлердің және тағамдардың технологиясы. Пассирлеу мен қуыру кезіндегі физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	4. Пеште пісірілген көкөністерден гарнирлердің және тағамдардың технологиясы. Пеште пісіру кезіндегі физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	Бақылау сұрақтары
	1. Жармалардан жасалатын тағамдар мен гарнирлердің технологиясы. Механикалық және жылулық өңдеу кезінде физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	2. Бұршақтылар мен макарон бұйымдарынан жасалатын тағамдар мен гарнирлердің технологиясы. Механикалық және жылулық өңдеу кезінде физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы. Ассортименті, рецептуралар.
	Бақылау сұрақтары
	1.Пісірілген және демделген балыктан жасалатын тағамдардың технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы. Ассортименті, рецептуралар.
	2.Қуырылган балыктан және балық турамасынан жасалатын тағамдардың технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы. Ассортименті, рецептуралар, технологиялардың ерекшеліктері.
	3. Бықтырылған және пеште пісірілген балықтан жасалатын тағамдардың технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы. Ассортименті, рецептуралар.
	4.Теңіздің балык емес өнімдерінен тағамдардың технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы. Ассортименті, рецептуралар
	Бақылау сұрақтары
	1.Пісірілген еттен және ет өнімдерінен жасалатын тағамдардың технологиясы. Қуырылған сиыр етінен жасалатын тағамдар технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	2.Қуырылған шошқа етінен жасалатын тағамдардың технологиясы. Қуырылған қой етінен жасалатын тағамдардың технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	3. Бықтырылған еттен жасалатын тағамдардың технологиясы (ірібөліктіті, порциялы). Буға пісірілген еттен жасалатын тағамдардың технологиясы (ұсақбөлікті).
	4. Пеште пісірілген еттен тағамдардың технологиясы. Кесілген еттен тағамдардың технологиясы.
	5.Ішкі өнімдерден жасалатын тағамдардың технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы. Ассортименті, рецептуралар.
	Бақылау сұрақтары
	1. Пісірілген, бықтырылған және демделген үй құсынан, жабайы құстан, үй қоянынан жасалатын тағамдардың технологиясы. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы.
	2. Қуырылған үй құсынан, жабайы құстан, үй қоянынан жасалатын тағамдардың технологиясы.
	3. Кесілген үй құсынан, жабайы құстан, үй қоянынан жасалатын тағамдардың технологиясы. Ассортименті, рецептуралар.
	
	Бақылау сұрақтары
	1.Жұмыртқадан жасалатын тіскебасар және ыстық тағамдардың технологиясы. Жұмыртқадан жасалатын өнімдердің тамақтанудаға орны. Шикізат сипаттамасы. Жылулық өңдеу кезінде жүретін процестер.
	2.Ірімшіктен жасалатын тағамдардың технологиясы. Тамақтанудағы орны. Физикалық-химиялық процестердің сипаттамасы. Ассортименті,рецептуралар.
	
	Бақылау сұрақтары
	1.Наннан жасалатын тіскебасар тағамдар мен бутербродтардың технологиясы. Тіскебасар тағамдардың тамақтанудағы орны. Өнімдерді дайындау, ассортименттің ерекшеліктері, рецептуралар.
	2.Салаттар мен винегреттерді жасау технологиясы. Тоңазытылған түрде салаттар мен винегреттерді жасау технологиясы. Ассортименті, рецептуралар.
	3.Ет және ет өнімдерінен салқын тіскебасар тағамдардың технологиясы. Өнімдерді дайындау, ассортименттің ерекшеліктері, рецептуралар.
	4. Балыктан жасалатын салқын тіскебасар тағамдардың технологиясы. Өнімдерді дайындау, ассортименті, рецептуралар.
	5.Көкөністер мен саңырауқұлақтан жасалатын тіскебасар тағамдардың технологиясы. Ыстық тіскебасар тағамдардың және бутербродтардың технологиясы.
	6.Теңіздің балық емес өнімдерінен жасалатын тіскебасар тағамдардың технологиясы. Банкет тіскебасар тағамдарын жасау технологиясы. Банкеттер үшін тіскебасар тағамдарды рәсімдеу әдістері.
	Бақылау сұрақтары
	1.Табиғи жемістерден, жидектерден, жемісті көкөністерден жасалатын салқын тәтті тағамдардың технологиясы. Компоттар мен сироптағы жемістер.
	2.Желедеге тәтті тағамдардың технологиясы: кисельдер. Желе заттарының технологиялық қасиеттері.
	3. Желедеге тәтті тағамдардың технологиясы: желе, мусстар, кремдер, самбуктар. Желе заттарының сипаттамасы.
	4.Ыстық тәтті және тәтті соустардың технологиясы. Ассортименті, рецептуралар.
	Бақылау сұрақтары
	1.Ыстық сусындарды жасау технологиясы: шай, кофе, какао. Тамақтанудағы алатын орны. Ассортименті, рецептуралар, сапасына қойылатын талаптар.
	Бақылау сұрақтары
	1.Ашытқысыз нан басы қамырды жасаудың технологиялық сұлбасы. Шикізаттың сипаттамасы, қамырды жасау, қопсыту тәсілдері. Қамырды және оның пісірілген өнімдерін жасау кезінде биохимиялық және химиялық процестер. Ашытқылы нан басы қамырды жасаудың технологиялық сұлбасы.
	2. Қабатты ашытқылы қамырды жасаудың технологиялық сұлбасы. Шикізаттың сипаттамасы, қамырды жасау, қопсыту тәсілдері.
	3. Тұзсыз ашытқылы қамырды жасаудың технологиялық сұлбасы (сұйық және калың). Шикізаттың сипаттамасы, қамырды жасау, қопсыту тәсілдері.
	4. Құмды және тұзсыз тәтті қамырды жасаудың технологиялық сұлбасы Тұзсыз қабатты қамырды жасаудың технологиялық сұлбасы.
	5. Пісірілген қамырды жасаудың технологиялық сұлбасы. Бисквит қамырын жасаудың технологиялық сұлбасы. Ақуызды- және миндальды-жаңғақты қамырды жасау технологиясы.
	6. Ұнды кондитер бйұымдары үшін рәсімдеу ж/ф жасау технологиясы (кремдер, помадалар, сироптар және басқалар). Ұнды аспазды бұйымдар үшін фарштар жасау.
	Бақылау сұрақтары
	1.№ 1 диета үшін тағамдардың технологиясының ерекшеліктері. № 2диета үшін тағамдардың технологиясының ерекшеліктерід для диеты. № 5 диета үшін тағамдардың технологиясының ерекшеліктері. Емдік тамақтанудың негізгі қағидалары, сақтау түрлері. Ассортименті, рецептуралар.
	2. № 7,10 диета үшін тағамдардың технологиясының ерекшеліктерід для диеты. № 9 диета үшін тағамдардың технологиясының ерекшеліктері. Ассортименті, рецептуралар.
	3.Мектеп жасындағы балалар үшін тағамдардың технологиясының ерекшеліктері. Мектеп оқушыларының тамақтану ерекшеліктері. Мектеп асханасындағы тағамдардың ассортименті. Мәзірді құрастыру ережелері.

	Тақырып 18
	Бақылау сұрақтары
	1.Коммерциялық желілі тамақтану кәсіпорындар үшін мәзірді құрастырудың ерекшеліктері. Мәзірді құрастырудың жалпы қағидалары. Кафе, мейрамхана, муниципалды асхана, қоғамдық тамақтанудың арнайы кәсіпорындары үшін мәзірді құрастыру.
	2.Әлеуметтік желілі тамақтану кәсіпорны үшін мәзірді құрастыру ерекшеліктері.
	3.Өндірістік кәсіпорындары, оқу мекемелері, жалпыбілім беру мектептері және кәсіптік-техникалық білім беру жүйесі үшін мәзірді құрастыру.

	Балықтан және теңiздiң балық емес өнiмдерiнен жасалатын жартылай фабрикаттардың өндiрiсi және шикiзаттың механикалық өңдеуiнiң технологиялық процесі.
	Шикізат ведомосін құру.
	Калькуляциялық карточкаларды құру.

