	Титульный лист программы обучения по дисциплине (Syllabus)
	[image: image1.png]



	Форма

Ф СО ПГУ 7.18.3/37


Министерство образования и науки Республики Казахстан

     Павлодарский государственный университет им. С. Торайгырова

Агротехнологический  факультет 

Кафедра биотехнологии
ПРОГРАММА ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (Syllabus)

Биохимия

для студентов специальности (ей) 050727 Технология продовольственных продуктов

Павлодар

	Лист утверждения программы обучения по дисциплине (Syllabus)
	
	Форма

Ф СО ПГУ 7.18.3/38


	
	УТВЕРЖДАЮ
Декан АТФ

__________ Бексеитов Т.К.

     (подпись)


«___»_____________20__г.   


Составитель: ст.преподаватель, магистр биологии Жагипарова М.Е.

Кафедра биотехнологии

Программа обучения по дисциплине (Syllabus)

биохимия

для студентов очной формы обучения специальности(ей)   
 050727 Технология продовольственных продуктов

Программа разработана на основании рабочей учебной программы, утверждённой   «» _________20__г.

Рекомендована на заседании кафедры от «___»____________20__г. 

Протокол №_____. 

Заведующий кафедрой _______________Омаров М.С. «____» ________20__г.

(подпись)



Одобрена учебно-методическим советом  Агротехнологического факультета 
«____»______________20__г.  Протокол №____
Председатель УМС ____________Жагипарова М.Е.«____» ________20__г.

      (подпись)



1 Сведения о преподавателях и контактная информация

Жагипарова М.Е. магистр биологии, старший преподаватель кафедры биотехнологии, заместитель декана по учебной работе
Кафедра биотехнологии находится в А1 корпусе  (адрес), аудитория А1-213, контактный телефон 8(7182) 673641 вн.1191.
2 Данные о дисциплине. Биохимия изучается в 3 семестре, продолжительностью в 15 недель, объем в часах всего 9 часов, аудиторных занятий – 30 часов, на СРС-60 часов. Курс заканчивается – экзаменом.
3 Трудоёмкость дисциплины

	Семестр
	Количество кредитов
	Количество контактных часов по видам аудиторных занятий
	Количество часов самостоятельной работы студента
	Формы контроля

	
	
	всего
	лекции
	практи-ческие
	лабора-торные
	студий-ные
	индиви-дуаль-ные
	всего
	СРСП
	

	3
	2
	90
	15
	-
	15
	-
	-
	-
	60
	экзамен

	Всего
	2
	90
	15
	-
	15
	-
	-
	-
	60
	экзамен


4 Цель и задачи дисциплины 

Цель дисциплины : Биохимия тесно связана с потребностями человека. Она дает представления о химическом составе организмов, продуктов питания и их взаимосвязи. Изучение биохимических процессов способствует совершенствованию и управлению технологией в пищевой промышленности. 
Задачи дисциплины:

Основной задачей изучения курса биохимии является раскрытие важнейших принципов организации биологических молекул в системы, обладающие свойствами самосборки, саморегуляции и самовоспроизведения.

5 Требования к знаниям, умениям и навыкам 

В результате изучения курса студенты должны знать:

· основные принципы организации живых систем, химический состав биологических объектов;

· свойства и функции важнейших классов органических соединений и их взаимопревращения для применения в различных отраслях человеческой деятельности;

· современные представления о структуре белков, нуклеиновых кислот, углеводов, липидов и других веществ, молекулярных основах строения субклеточных структур, структуре и механизме действия ферментов;

· основные теории обмена веществ и энергии.
В результате изучения курса студенты должны уметь:
· свободно записывать формулы важнейших органических соединений, входящих в состав живого организма;

· представлять в виде  схем формулы соответствующих соединений, процессы распада, промежуточного обмена и синтеза живого организма, их взаимосвязи и регуляция на метаболитном, субклеточном, клеточном, тканевым и организменном уровнях, а также процессы биологического окисления и биоэнергетики;

· проводить цветные реакции на аминокислоты и белки, витамины и сахара в вузовском и школьном варианте, уметь ставить простейшие опыты по обмену белков, липидов, углеводов, нуклеиновых кислот;

· пользоваться моделями сложных органических веществ для объяснения зависимости их свойств от структуры.
6 Пререквизиты
- микробиология
- химия.
7 Постреквизиты 

-безопасность продовольственных продуктов. 
8 Тематический план
	№ п/п
	Наименование тем
	Лекц.
	Прак.
	СРС

	1
	2
	3
	5
	6

	1
	Введение. Структурная организация клетки и систем органов, связанных с питанием. Химический состав организма.
	2
	2
	5

	2
	Белки. Строение, свойства, функции в организме. Роль в питании.
	2
	4
	5

	3
	Нуклеиновые кислоты.
	1
	2
	5

	4
	Ферменты
	1
	4
	5

	5
	Вмтамины
	2
	4
	5

	6
	Углеводы. Строение, свойства, значение в питании
	1
	2
	5

	7
	Липиды  и их обмен
	1
	2
	5

	8
	Обмен веществ и энергии
	1
	2
	5

	9
	Обмен углеводов
	1
	2
	5

	10
	Обмен белков и аминокислот
	1
	2
	5

	11
	Биологически активные вещества
	1
	2
	5

	12
	Физиологические основы питания
	1
	2
	5

	ИТОГО :
	15
	30
	60


9 Краткое описание дисциплины 
Биологическая химия – наука, изучающая химический состав и химические реакции, протекающие в живых организмах. Она является основой для глубокого понимания всего, что происходит на более высоких уровнях организации живой материи и в первую очередь в клетках живого организма. Поэтому, биохимия является фундаментальной дисциплиной для подготовки высококвалифицированных ветеринарных врачей, биотехнологов, селекционеров, биологов, технологов по производству и переработке продукции животноводства и др.
10 Компоненты курса
Содержание лабораторных работ

Тема 1 . Введение. 
1. Структурная организация клетки и систем органов, связанных с питанием. 
2. Химический состав организма.
3. Минеральные вещества

4. Вода

5. Строение и функции центральной и периферической нервной системы.

6. Строение и функции пищеварительной системы.

Тема 2  Белки. 
1. Структура белков. 
2. Роль белков в питании, функции в организме.
3. Аминокислоты, структура и их свойства.
4. Классификация белков. 
Тема 3 Нуклеиновые кислоты. 
1. РНК, ДНК – функции в организме. 

2. Строение нуклеиновых кислот. Пуриновые и пиримидиновые основания.

Тема 4 Ферменты.
1. Свойства ферментов. 
2. Коферменты: НАД, ФАД. 
3. Классификация ферментов.
4. Специфичность ферментов.

5. Изоферменты.

6. Мультиферменты
Тема 5  Витамины. 
1. Роль в организме.
2.  Гипервитаминозы. 
3. Классификация витаминов.
4. Пути обеспечения содержания витаминов в пищевых продуктах

5. Антивитамины

6. Нормы потребности в зависимости от возраста и характера трудовой деятельности.
Тема 6 Углеводы. 
1. Строение, свойства, значение в питании. 
2. Моносахариды, их свойства. 
3. Полисахариды.
4. Амилолитические ферменты.

5. Мукополисахариды.
Тема 7 Липиды  и их обмен. 
1. Роль липидов в организме.
2.  Классификация липидов.
3. Жиры. Строение.Жирные кислоты.

4. Константы жиров. Прогоркание жира.

5. Превращение жиров в процессе пищеварения.

6. Воска. Фосфолипиды. Стероиды. Терпены. Эфирные масла. Фитол.
 Тема 8 Обмен веществ и энергии. 
1. Биоокисление.
2.  Дыхательная цепь
3. Потребности организма в энергии
Тема 9 Обмен углеводов.
1. Распад углеводов в процессе пищеварения.
2. Гидролиз и фосфоролиз.

3. Окисление углеводов в тканях: анаэробная и аэробная диссимиляция.

4. Цикл Кребса.

5. Нормы углеводов в суточном рационе.

6. Гормональная регуляция обмена.

7. Виды брожения: спиртовое, молочнокислое.

8. Фотосинтез.
Тема 10  Обмен белков и аминокислот. 
1. Распад белков в процессе пищеварения.
2. Протеолитические ферменты желудочно-кишечного тракта и тканевые протеиназы, их действие.

3. Распад аминокислот.

4. Переаминирование. Декарбоксилирование.

5. Амины, их физиологическое значение.

6. Гниение белков.

7. Ядовитые амины.

8. Синтез мочевины.

9. Биосинтез белка.

10. Биологическая ценность белков.

11. Нормы белков в суточном рационе.
Тема 11 Биологически активные вещества. 
1. Гормоны.Гормоны щитовидной железы. Гормоны паращитовидных желез. Гормоны надпочечников. Гормоны поджелудочной железы. Гормоны половых желез. Гормоны гипофиза.

2. Тканевые гормоны

3.  Антибиотики.
4.  Алкалоиды.
5.  Токсины. Их природа и механизм действия.
Тема 12 Физиологические основы питания.
1. Основы сбалансированного питания и пути реализации. 
2. Нормы и принципы рационального питания.

3. Режим питания.
4.  Лечебное питание.

Содержание СРС

	№
	Вид СРС
	Форма отчетности
	Вид контроля
	Объем в часах

	1
	Подготовка к лекционным занятиям
	
	Участие на занятии
	15*0,5=7,5

	3
	Подготовка к лабораторным занятиям
	Рабочая тетрадь
	Участие на занятии
	30*0,5=15

	3
	Выполнение домашних заданий
	
	Письменно конспект в тетради
	9,5

	4
	Подготовка к научным докладам, выполнение рефератов
	реферат
	письменно
	20

	5
	Подготовка к контрольным мероприятиям
	
	РК 1, РК 2.
	8

	Всего
	60


Распределение баллов текущей успеваемости по видам контроля

	№
	Виды контроля
	Максимальное число баллов

	
	
	

	
	
	Рейтинг 1
	Рейтинг 2

	
	200
	200

	
	Текущий контроль, в том  числе:
	100
	100

	1
	Посещение занятий, подготовка к лекциям
	8
	7

	2
	Посещение и подготовка к лабораторным занятиям
	16
	14

	3
	Оформление и защита лабораторных работ
	16
	14

	4
	Самостоятельное изучение материала
	20
	20

	5
	Контроль знаний по темам дисциплины 
	40
	45

	
	РУБЕЖНЫЙ КОНТРОЛЬ
	100
	100


Календарный график контрольных мероприятий

по выполнению и сдаче заданий на СРС и работе на занятиях по дисциплине «Биохимия» для студентов очной формы обучения специальности 050727 Технология продовольственных продуктов.
	1 рейтинг (3 семестр)

	Недели
	Макс. балл за 1 занятие
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	Всего

	Максимальный балл
	
	11
	39
	26
	24
	100

	Посещение и подготовка к  лекциям
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	ДЗЛ 1,2 
	ДЗЛ 3,4
	ДЗЛ 5,6
	ДЗЛ 7,8
	8

	
	Форма контроля
	 
	У
	У
	У
	У
	

	
	Макс.балл
	1
	2
	2
	2
	2
	

	Посещение и подготовка к лабораторным занятиям
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	ДЗЛ 1,2
	ДЗЛ 3,4
	ДЗЛ5,6
	ДЗЛ 7,8
	16

	
	Форма контроля
	 
	У
	У
	У
	У
	

	
	Макс.балл
	2
	4
	4
	4
	4
	

	Оформление и защита лабораторных работ
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	ДЗлаб1
	ДЗлаб2
	ДЗлаб3
	ДЗлаб3
	16

	
	Форма контроля
	 
	Д
	Д
	Д
	Д
	

	
	Макс.балл
	2
	4
	4
	4
	4
	

	Самостоятельное изучение материала
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	
	 
	20

	
	Форма контроля
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	
	 
	

	
	Макс.балл
	5 
	5 
	 
	5 
	
	5 
	
	5 
	 
	

	Контроль знаний по темам дисциплины
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	 
	 
	
	ПТД
	 
	
	 
	ПТД
	40

	
	Форма контроля
	 
	 
	 
	
	Т1
	 
	
	 
	Т2
	

	
	Макс.балл
	 
	 
	 
	
	 20
	 
	
	 
	 20
	

	2 рейтинг (3 семестр)

	Недели
	Макс. балл за 1 занятие
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	Всего

	Максимальный балл
	
	11
	39
	26
	24
	100

	Посещение и подготовка к  лекциям
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	ДЗЛ 1,2 
	ДЗЛ 3,4
	ДЗЛ 5,6
	ДЗЛ 7,8
	7

	
	Форма контроля
	 
	У
	У
	У
	У
	

	
	Макс.балл
	1
	2
	2
	2
	1
	

	Посещение и подготовка  к лаборат. работам
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	ДЗлаб1
	ДЗлаб2
	ДЗлаб3
	ДЗлаб3
	14

	
	Форма контроля
	 
	Д
	Д
	Д
	Д
	

	
	Макс.балл
	2
	4
	4
	4
	2
	

	Оформление и защита лабораторных работ
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	
	
	
	
	14

	
	Форма контроля
	 
	 
	
	
	
	

	
	Макс.балл
	2 
	4 
	4
	4
	2
	

	Самостоятельное изучение материала
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	 
	20

	
	Форма контроля
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	 
 
	

	
	Макс.балл
	5 
	5 
	 
	 5
	
	5 
	
	5 
 
	

	Контроль знаний по темам дисциплины
	Вид СРС/форма отчётн.
	 
	 
	 
	ПТД
	 
	 
	
	ПТД
	45

	
	Форма контроля
	 
	 
	 
	Т1
	 
	 
	
	Т2
	

	
	Макс.балл
	 
	 
	 
	20
	 
	 
	
	25 
 
	


Условные обозначения: ДЗЛ 1 – домашнее задание на подготовку к лекциям №1; У – участие в учебном процессе; ДЗП 1 – домашнее задание на подготовку к практическим занятиям №1; ДЗлаб 1 – домашнее задание на подготовку к лабораторным занятиям №1; Д – допуск; О – отчёт; ЗЛ1 – защита лабораторной работы №1;                РКР1 – раздел №1 курсовой работы; П – проверка;  ДЗСИ1 – домашнее задание №1 на самостоятельное изучение материала; К – коллоквиум; Т1 – тест №1.
Рекомендован на заседании кафедры от «___»________20__г.  протокол №_____.

Заведующий кафедрой __________  Омаров М.С.  «___» _________20__г.
                                                   (подпись)
Весовые доли по видам итогового контроля и текущей успеваемости.

	Вид итогового контроля
	Виды контроля 
	Весовые доли

	Экзамен
	Экзамен
	0,3

	
	Контроль текущей успеваемости
	0,7


11 Политика курса
В процессе нашей  совместной работы мы будем придерживаться следующих правил:

1 За пропуски занятий устанавливаются следующие штрафные санкции: за отсутствие на лекции или практическом занятии без уважительной причины 1,0 баллов. 

2 Подготовка к каждому занятию обязательна, также как и прочтение всего заданного материала.

3 Все задания должны выполняться к установленному времени.

4 Посещение занятий является обязательным. Если вы пропустили три и более занятий без уважительных причин (причина подтверждается документально),  то преподаватель вправе потребовать от вас допуска из деканата. Помните: посещаемость входит в итоговую оценку.

5 Опоздания на аудиторные занятия допускаются только до 5 минут, в противном случае студент к занятию не допускается. При наличии объективных причин, необходимо преподавателя предупредить заранее. 

Конечная итоговая оценка будет выставлена на основе:
1. посещения, в т.ч. проверка конспекта лекций

2. активного участия на лекционных занятиях и защита всех практических работ, выполнение СРС

3. рейтинговый контроль знаний

Оценка знаний осуществляется с применением балльно -рейтинговой  системы, студент на основе календарного графика может сам (-а) оценить уровень своих знаний. Для того чтобы набрать необходимое количество баллов, студент  должен принимать активное участие во всех практических занятиях. Если данное условие не выполняется, то в конце семестра, студент отрабатывает все темы, и только после этого допускается к сдаче зачета по данному курсу.

В течение семестра осуществляется постоянный контроль знаний.

Сдача работ должна осуществляться по календарному  графику контрольных мероприятий.
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