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1. Паспорт учебной дисциплины

Наименование дисциплины - Производство и первичная переработка молока 

Дисциплина обязательного компонента

Количество кредитов и сроки изучения

Всего – 4 кредита
Курс: 4
Семестр: 7
Всего аудиторных занятий – 60 часов       

Лекции  - 45  часов   

Практические /семинарские занятия - 15 часов                                    

              СРС – 120 часов

в том числе СРСП – 30 часов

Общая трудоемкость - 180  часов

Форма контроля

Экзамен – 5 семестр

2. Предмет, цели и задачи

Предмет дисциплины - Данный курс технологии занимается изучением изменения состава и свойств сырья на различных этапах его получения и первичной переработки в зависимости от режима переработки, технологических процессов.

Цель преподавания дисциплины - приобретение студентами знаний, необходимых для производственно-технологической  и исследовательской деятельности в области технологии получения и первичной переработки молока.
Задачи изучения дисциплины – изучение физико-химических и биохимических процессов, происходящих при переработке молока и при производстве молочных продуктов; изучение технологических процессов получения и первичной переработки  и производства молока, современных тенденций развития отрасли, базы данных новых технологий.

3. Требования к знаниям, умениям, навыкам и компетенциям

В результате изучения данной дисциплины студенты должны:

иметь представление:

– о роли молока и молочных продуктов в обеспечении полноценного питания;

– о новейших технологических процессах и технологиях, внедряемых в молочной промышленности;

знать:

– состав, свойства, биологическую и пищевую ценность молока и молочных продуктов;

– требования к заготовляемому молоку как сырью для молочной промышленности и способы его улучшения;

– основной ассортимент вырабатываемой продукции и принципиальные особенности их производства;

– методы контроля сырья, технологических процессов и готовой продукции, а также требования стандартов;
уметь:

– организовать производство и первичную переработку молока для  дальнейшей выработки молочных продуктов;
– выбирать наиболее эффективные методы санитарной обработки технологического оборудования;

приобрести практические навыки:

– в осуществлении материальных расчетов сырья и готовой продукции;

– в выборе наиболее рациональных технологических схем и режимов выработки   молочных  продуктов с учетом конкретных условий  производства и требований потребителя;
быть компетентным
- в вопросах технологии получения и первичной переработки молока и производства молочных продуктов;

- в организации работ по повышению эффективности производства молока и улучшению его качества;

4. Тематический план изучения дисциплины

Распределение академических часов по видам занятий

	№ п/п
	Наименование тем
	Количество аудиторных часов по видам занятий
	СРО

	
	
	лекции
	практические (семинарские)
	лабораторные, студийные,
индивидуальные
	Всего


	в том числе СРОП 

	1
	Введение. Значение и задачи дисциплины. 
	2
	-
	-
	
	

	2
	Понятие о молочном скотоводстве
	3
	1
	-
	
	

	3
	Строение молочной железы и продуцирование молока
	5
	1
	-
	
	

	4
	Зоотехнические и технологические факторы получения молока 
	5
	1
	-
	
	

	5
	Санитарно-гигиенические условия получения молока  на фермах 
	5
	2
	-
	
	

	6
	Молоко как сырье для молочной промышленности
	5
	2
	-
	
	

	7
	Общая технология переработки молока
	5
	2
	-
	
	

	8
	Технология первичной переработки молока
	5
	2
	-
	
	

	9
	Контроль качества молочного сырья при первичной переработке
	5
	2
	-
	
	

	10
	Молоко различных видов сельскохозяйственных животных 
	5
	2
	-
	
	

	
	Всего:180 

(4 кредита)
	45
	15
	-
	120
	30


5. Рекомендуемая тематика для курсовых работ

1. Пищевая и биологическая ценность молока.

2. Требования к заготовляемому молоку. 

3.Факторы, влияющие на технологические свойства молока. 

4.Первичная обработка и транспортирование молока.

5. Пороки молока. 
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